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Please read this user manual first!

Dear Customer,

Thank you for purchasing this Beko product. We hope that you get the best results from your product which has been
manufactured with high quality and state-of-the-art technology. Therefore, please read this entire user manual and
all other accompanying documents carefully before using the product and keep it as a reference for future use. If you
handover the product to someone else, give the user manual as well. Follow all warnings and information in the user
manual.

Remember that this user manual is also applicable for several other models. Differences between models will be
identified in the manual.

Explanation of symbols

Throughout this user manual the following symbols are used:

Important information or useful hints
about usage.

Warning of hazardous situations with
regard to life and property.

Warning of electric shock.

Warning of risk of fire.

Warning of hot surfaces.
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Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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t Important instructions and warnings for safety and

environment

This section contains safety
instructions that will help protect from
risk of personal injury or property
damage. Failure to follow these
instructions shall void any warranty.
General safety

e This appliance can be used by
children aged from 8 years and
above and persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been
given supervision or instruction
concerning use of the appliance
in a safe way and understand the
hazards involved.

Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user

maintenance shall not be made
by children without supervision.

e The appliance is not to be used
by persons (including children)
with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of
experience and knowledge,
unless they have been given
supervision or instruction.
Children should be supervised
and ensure they do not play with
the appliance

e |f the product is handed over to
someone else for personal use or
second-hand use purposes, the
user manual, product labels and
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other relevant documents and
parts should be also given.
Installation and repair procedures
must always be performed by
Authorised Service Agents. The
manufacturer shall not be held
responsible for damages arising
from procedures carried out by
unauthorised persons which may
also void the warranty. Before
installation, read the instructions
carefully.

Do not operate the product if it is
defective or has any visible
damage.

Ensure that the product function
knobs are switched off after every
use.

Electrical safety

If the product has a failure, it
should not be operated unless it
is repaired by an Authorised
Service Agent. There is the risk of
electric shock!

Only connect the product to a
grounded outlet/line with the
voltage and protection as
specified in the “Technical
specifications”. Have the
grounding installation made by a
qualified electrician while using
the product with or without a
transformer. Our company shall
not be liable for any problems



arising due to the product not
being earthed in accordance with
the local regulations.

Never wash the product by
spreading or pouring water onto it!
There is the risk of electric shock!
The product must be
disconnected during installation,
maintenance, cleaning and
repairing procedures.

If the power connection cable for
the product is damaged, it must
be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid
a hazard.

Only use the connection cable
specified in the “Technical
specifications”.

The appliance must be installed
so that it can be completely
disconnected from the mains
supply. The separation must be
provided by a switch built into the
fixed electrical installation,
according to construction
regulations.

Any work on electrical equipment
and systems should only be
carried out by authorised and
qualified persons.

In case of any damage, switch off
the product and disconnect it
from the mains. To do this, turn
off the fuse at home.

Make sure that fuse rating is
compatible with the product.

Product safety

WARNING: The appliance and its
accessible parts become hot
during use. Care should be taken
to avoid touching heating
elements. Children less than 8
years of age shall be kept away
unless continuously supervised.
Never use the product when your
judgment or coordination is
impaired by the use of alcohol
and/or drugs.

Be careful when using alcoholic
drinks in your dishes. Alcohol
evaporates at high temperatures
and may cause fire since it can
ignite when it comes into contact
with hot surfaces.

Do not place any flammable
materials close to the product as
the sides may become hot during
use.

Keep all ventilation slots clear of
obstructions.

Do not use steam cleaners to
clean the appliance as this may
cause an electric shock.
WARNING: Unattended cooking
on a hob with fat or oil can be
dangerous and may result in fire.
NEVER try to extinguish a fire with
water, but switch off the
appliance and then cover flame
e.g. with a lid or a fire blanket.
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e CAUTION: The cooking process
has to be supervised. A short
term cooking process has to be
supervised continuously.

e \WARNING: Danger of fire: Do not
store items on the cooking
surfaces.

e \WARNING: If the surface is
cracked, switch off the appliance
to avoid the possibility of electric
shock.

e |n case of hotplate glass
breakage : Immediately shut off
all burners and any electrical
heating element and isolate the
appliance from the power supply.
Do not touch the appliance

surface. Do not use the appliance.

e The appliance is not intended to
be operated by means of an
external timer or separate
remote-control system.

e \apour pressure that build up due
to the moisture on the hob
surface or at the bottom of the
pot can cause the pot to move.
Therefore, make sure that the
oven surface and bottom of the
pots are always dry.

e \WARNING: Use only hob guards
designed by the manufacturer of
the cooking appliance or
indicated by the manufacturer of
the appliance in the instructions
for use as suitable or hob guards
incorporated in the appliance. The
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use of inappropriate guards can
cause accidents.

Prevention against possible fire risk!

Ensure all electrical connections
are secure and tight to prevent
risk of arcing.

Do not use damaged cables or
extension cables.

Ensure liquid or moisture is not
accessible to the electrical
connection point.

Intended use

This product is designed for
domestic use. Commercial use
will void the guarantee.

This appliance is for cooking
purposes only. It must not be
used for other purposes, for
example room heating.

The manufacturer shall not be
liable for any damage caused by
improper use or handling errors.

Safety for children

WARNING: Accessible parts may
become hot during use. Young
children should be kept away.
The packaging materials will be
dangerous for children. Keep the
packaging materials away from
children. Please dispose of all
parts of the packaging according
to environmental standards.



e Flectrical products are dangerous
to children. Keep children away
from the product when it is
operating and do not allow them
to play with the product.

¢ Do not place any items above the
appliance that children may reach

for.

Disposing of the old product
Compliance with the WEEE Directive and
Disposing of the Waste Product:

This product complies with EU WEEE Directive
(2012/19/EU). This product bears a classification
symbol for waste electrical and electronic equipment
(WEEE).

This product has been manufactured with high quality
parts and materials which can be reused and are
suitable for recycling. Do not dispose of the waste
product with normal domestic and other wastes at the
end of its service life. Take it to the collection center

for the recycling of electrical and electronic equipment.

Please consult your local authorities to learn about
these collection centers.

CGompliance with RoHS Directive:

The product you have purchased complies with EU
RoHS Directive (2011/65/EU). It does not contain
harmful and prohibited materials specified in the
Directive.

Package information

e Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials in
accordance with our National Environment
Regulations. Do not dispose of the packaging
materials together with the domestic or other
wastes. Take them to the packaging material
collection points designated by the local
authorities.

Future Transportation

e Keep the product's original carton and transport
the product in it. Follow the instructions on the
carton. If you do not have the original carton,
pack the product in bubble wrap or thick
cardboard and tape it securely.

Check the general appearance of your product
for any damages that might have occurred
during transportation.
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F General information

Overview

1 Single-circuit cooking plate
2 Assembly clamp
3 Burner plate

Technical specifications

2
Base cover
Dual-circuit cooking plate

Voltage / frequency 220-240 V~/380-415V 2N ~ 50 Hz
Total power consumption 6700 W

Fuse 16Ax2/25A

Cable type / section min.HOSV2V2-F 5x 1,5 mm*/ 3 x 2,5 mm*
External dimensions (height / width / depth) 55 mm/580 mm/510 mm
Installation dimensions (width / depth) 560 (+2) mm/490 (+2) mm

Burners

Front left Dual-circuit cooking plate
Dimension 210/120 mm

Power 2200/750 W

Rear left Single-circuit cooking plate
Dimension 140 mm

Power 1200 W

Rear right Single-circuit cooking plate
Dimension 180 mm

Power 1800 W

Front right Single-circuit cooking plate
Dimension 160 mm

Power 1500 W

echnical specifications may be changed
ithout prior notice to improve the quality of
he product.

Figures in this manual are schematic and may
not exactly match your product.

alues stated on the product labels or in the
documentation accompanying it are obtained
in laboratory conditions in accordance with
relevant standards. Depending on operational
and environmental conditions of the product,
these values may vary.
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K installation

Product must be installed by a qualified person in
accordance with the regulations in force. The
manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out by
unauthorized persons which may also void the
warranty.

Preparation of location and electrical
installation for the product is under customer’s

responsibility.

The product must be installed in accordance
ith all local electrical regulations.

DANGER:
Prior to installation, visually check if the
product has any defects on it. If so, do not

‘ DANGER:

have it installed.
Damaged products cause risks for your safety.

G min
S5m min

phm

Minimum height to extractor as recommend in
extractor instruction manual

Minimum distance between cabinetry must be
equal to width of hob

Installation and connection
e The product must be installed in accordance with
all local gas and electrical regulations.

*k

Before installation

The hob is designed for installation into commercially

available work tops. A safety distance must be left

between the appliance and the kitchen walls and

furniture. See figure (values in mm).

e |tcanalso be used in a free standing position.
Allow a minimum distance of 750 mm above the
hob surface.

e () If acooker hood is to be installed above the
cooker, refer to cooker hood manufacturer'
instructions regarding installation height (min
650 mm)

e Remove packaging materials and transport locks.

e Surfaces, synthetic laminates and adhesives
used must be heat resistant (100 °C minimum).

e The worktop must be aligned and fixed
horizontally.

e Cut aperture for the hob in worktop as per
installation dimensions.

2
Soominisdnm) Glmm min

Do not install the hob on places with sharp
ledges or corners.

here is the risk of breaking for glass ceramic
surface!

Electrical connection

Connect the product to a grounded outlet/line
protected by a miniature circuit braker of suitable
capacity as stated in the "Technical specifications"
table. Have the grounding installation made by a
qualified electrician while using the product with or
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without a transformer. Our company shall not be liable
for any damages that will arise due to using the
product without a grounding installation in accordance
with the local regulations.

DANGER:

The product must be connected to the mains
supply only by an authorised and qualified
person. The product's warranty period starts
only after correct installation.

Manufacturer shall not be held responsible for

damages arising from procedures carried out
by unauthorised persons.

DANGER:
The power cable must not be clamped, bent or
rapped or come into contact with hot parts of

the product.

A damaged power cable must be replaced by
a qualified electrician. Otherwise, there is risk
of electric shock, short circuit or fire!

e Connection must comply with national
regulations.

e The mains supply data must correspond to the
data specified on the type label of the product.
Type label is at the rear housing of the product.

e Power cable of your product must comply with
the values in "Technical specifications" table.

DANGER:

Before starting any work on the electrical
installation, disconnect the product from the
mains supply.

There is the risk of electric shock!

Connecting the power cable

hile performing the wiring, you must apply
ith the national/local electrical regulations
and must use the appropriate socket

outlet/line and plug for oven. In case of the
product's power limits are out of current
carrying capability of plug and socket
outlet/line, the product must be connected
through fixed electrical installation directly
without using plug and socket outlet/line.

1. If a power cable is not supplied together with
your product, a power cable that you would
select from the table (Technical specifications,
page 8) in accordance with the electrical
installation at your home must be connected to
your product by following the instructions in cable
diagram.

If it is not possible to disconnect all poles in the supply

power, a disconnection unit with at least 3 mm contact

clearance (fuses, line safety switches, contactors)
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must be connected and all the poles of this
disconnection unit must be adjacent to (not above) the
product in accordance with IEE directives. Failure to
obey this instruction may cause operational problems
and invalidate the product warranty.

dditional protection by a residual current
circuit breaker is recommended.

2. Open the terminal block cover with a screwdriver.

3. Insert the power cable through the cable clamp
below the terminal and secure it to the main body
with the integrated screw on cable clamping
component.

4. Connect the cables according to the supplied
diagram.

?opper bridge
L3 M& '—l 4

L2
1

=

=

SUPPL ¥
[ CORE

£ BROWN

NEUTRAL BLUE
EARTH YEL-GRN ]

5315 mm’
2B0-$15Y 2N~

290240V~

5. After completing the wire connections, close the
terminal block cover.

6. Route the power cable so that it will not contact
the product and get squeezed between the
product and the wall.

Power cable must not be longer than 2 m
because of safety reasons.

Installing the product

1. Turning the hob upside down, place it on a flat
surface.

2. The sealing gasket provided in the package must
be applied on the lower casing bend around the
hob as shown in the figure, during installation of
the hob

Fix the mounting springs inserting and screwing
them through the holes of the bottom case as
shown in the figure.



*

min. 15 mm
Rear view (connection holes)

Location of the connection holes shown in the
below figure are schematic,may vary
depending on the product model. Fix them
according to connection holes on your product.

For some models, your product may come
with the mounting springs already fitted
on it.

The number of mounting springs on your
product varies depending on product
model.

4. Place the hob on the counter and align it.

5. When the hob is placed on the counter top it will
be fixed easily with the help of the clamps. If the
installation with these clamps is not sufficient for
your cooktop, additional 2 mounting clamps can
be fixed to the front side of the product as shown
in the below figure.

‘ t
{ » ®
3 E doeomoa e v oa v o
’ PR P

“Mﬁm -
i
1 23 4
1 Hob
2 Screw
3 Installation clamp
4 Counter

hen installing the hob onto a cabinet, a shelf
must be installed in order to separate the
cabinet from the hob as illustrated in the above

figure. This is not required when installing onto
a built-under oven.

For example, if it is possible to touch the bottom of the
product since it is installed onto a drawer, this section
must be covered with a wooden plate.

2 3

DANGER:

‘Making connections to different holes is not a
good practice in terms of safety since it can
damage the gas and electrical system.

DANGER:
There are gas and electrical components
contained within this hob, therefore when

fitting the mounting springs/clamps only attach
the supplied fixings to the connection holes
shown in this manual. Failure to observe this
advise may lead to life and property safety

>

The number of mounting springs on your
product varies depending on product model.

Final check
1. Operate the product.
2. Check the functions.
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B Preparation

Tips for saving energy

The following information will help you to use your

appliance in an ecological way, and to save energy:

e Defrost frozen dishes before cooking them.

e Use pots/pans with cover for cooking. If there is
no cover, energy consumption may increase 4
times.

e Select the burner which is suitable for the bottom
size of the pot to be used. Always select the
correct pot size for your dishes. Larger pots
require more energy.

e Pay attention to use flat bottom pots when
cooking with electric hobs.

Pots with thick bottom will provide a better heat
conduction. You can obtain energy savings up to
1/3.

e Vessels and pots must be compatible with the
cooking zones. Bottom of the vessels or pots
must not be smaller than the hotplate.

e Keep the cooking zones and bottom of the pots
clean. Dirt will decrease the heat conduction
between the cooking zone and bottom of the pot.

e For long cookings, turn off the cooking zone 5 or
10 minutes before the end of cooking time. You
can obtain energy savings up to 20% by using
the residual heat.
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Initial use
First cleaning of the appliance

he surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects during
cleaning.
Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

1. Remove all packaging materials.
2. Wipe the surfaces of the appliance with a damp
cloth or sponge and dry with a cloth.




[ How to use the hob

General information about cooking

Never fill the pan with oil more than
one third of it. Do not leave the hob
unattended when heating oil.

Overheated oils bring risk of fire. Never
attempt to extinguish a possible fire
with water! When oil catches fire,
cover it with a fire blanket or damp
cloth. Turn off the hob if it is safe to do
s0 and call the fire department.

e Before frying foods, always dry them well and
gently place into the hot oil. Ensure complete
thawing of frozen foods before frying.

e Do not cover the vessel you use when heating oil.

e Place the pans and saucepans in a manner so
that their handles are not over the hob to prevent
heating of the handles. Do not place unbalanced
and easily tilting vessels on the hob.

e Do not place empty vessels and saucepans on
cooking zones that are switched on. They might
get damaged.

e Operating a cooking zone without a vessel or
saucepan on it will cause damage to the product.
Turn off the cooking zones after the cooking is
complete.

e As the surface of the product can be hot, do not
put plastic and aluminum vessels on it.

Clean any melted such materials on the surface
immediately.

Such vessels should not be used to keep foods
either.

e Use flat bottomed saucepans or vessels only.

e Put appropriate amount of food in saucepans
and pans. Thus, you will not have to make any
unnecessary cleaning by preventing the dishes
from overflowing.

Do not put covers of saucepans or pans on
cooking zones.

Place the saucepans in a manner so that they
are centered on the cooking zone. When you
want to move the saucepan onto another cooking
zone, lift and place it onto the cooking zone you
want instead of sliding it.

Tips about glass ceramic hobs

e (lass ceramic surface is heatproof and is not
affected by big temperature differences.

e Do not use the glass ceramic surface as a place
of storage or as a cutting board.

Use only the saucepans and pans with machined
bottoms. Sharp edges create scratches on the
surface.

Do not use aluminum vessels and saucepans.
Aluminum damages the glass ceramic surface.
rig Spills may damage the
glass ceramic surface

and cause fire.

Do not use vessels with
concave or convex
bottoms.

Use only the saucepans
and pans with flat
bottoms. They ensure
easier heat transfer.

If the diameter of the
saucepan is too small,
energy will be wasted.

Using the hobs

2 3

1

4

S~ o =

Dual-circuit cooking plate 21-23/12-14 cm
Single-circuit cooking plate 14-16 cm
Single-circuit cooking plate 18-20 cm
Single-circuit cooking plate 16-18 cm is list of
advised diameter of pots to be used on related
burners.

DANGER:
Do not allow any object to drop on the hob.
Even small objects such as a saltshaker may

damage the hob.

Do not use cracked hobs. Water may leak
through these cracks and cause short circuit.
In case of any kind of damage on the surface
(eg., visible cracks), switch off the product
immediately to minimize the risk of electric
shock.
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Quick heating glass-ceramic hobs emit a
bright light when they are switched on. Do not

stare at the bright light.

Control panel

Sk
[=]
=h
o
g
o
-
w

Main key - ON/OFF key

Keylock

Temperature setting/Increasing timer
Temperature setting/Decreasing timer

** Dual/Triple cooking zone selection key
* Enable/disable timer

** Enable/disable cooking zone

Cooking zone selection controls

Cooking zone display (temperature

S0RCO00Q< >D®

setting 0... 9)
0. Dual/triple cooking zone operation LED
(Cooking zone display)

* Timer display (there are 4 LEDs for 4
different cooking zones)

Always keep the control panels clean and dry.
Humidity and dirt can cause problems in

functions.

his unit is controlled over the touch control
unit. Each operation you make on your touch
control will be confirmed by an audible signal if

your touch control unit is equipped with a
timer.

14/EN

(*) If your hob is equipped with a timer.

If your hob is equipped with these
functions

In models with a clock

Graphics and figures are for informational purposes
only. Actual appearance or functions may vary.
Turning on the hob

Touch the "@" key on control panel for 1 second.
Cooking zone displays illuminate. The hob is ready for
use now. You can select different cooking zones within
the following 10 seconds. Other controls are not
allowed to function when main key "D is being
operated.

and all the relevant decimal points will flash in all
cooking zone displays.

If no operation is performed within 10 seconds, the
hob will automatically return to Standby mode.

If you press main key @ for longer than 2 seconds,
the hob will turn off and return to Standby mode.



1. Turn on the hob.
2. Touch one of the cooking zone selection controls
to turn on the desired cooking zone. After

selecting the cooking zone of the hob, "
decimal point will flash on the relevant cooking
zone display.
If no operation is performed within 10 seconds, the
hob will automatically return to Standby mode.
3. Touch "~\" or "\7" keys to set the temperature
level to a value between "1" and "9" or between
II9II and II1 II.

""" and "' keys are equipped with repeat function.

If you touch any of these keys for a long time,
temperature level will continuously increase or
decrease at every 0,4 seconds.

If you start with "#~\" key, "1" appears on display. If
you start with "s" key, set value appears on display
(e.g., half second A" and half second "9") . This
indicates that Booster is activated.

y g )

e |fthe active cooking zones are set to a higher
than the 7th level, hob reduces the level of active
cooking zones to level 7 and the cooking zones
can not be selected higher than this level.

e |f overheating persists; if the active cooking
zones are set to a higher than the 5th level, hob
reduces the level of active cooking zones to level
5 and the cooking zones can not be selected
higher than this level.

If hob temperature rises excessively, it can turn itself

off for protection and the cooking zones can not be

operated.

Booster

This function facilitates cooking. When Booster is

activated, the cooking will operate at maximum power

for a certain period of time (see, Table-1). Booster

time depends on the selected temperature level. This

is indicated with an "A" and the set temperature value

which flash alternately on cooking zone display (e.g.,

half second "A", half second "9") One the Booster

time is over, power of cooking zone will be reduced
and the temperature value will be displayed
continuously.

All cooking zones are equipped with Booster function.

Enabling the Booster function:

1. Turn on the hob.

2. Select the desired cooking zone by touching the
cooking zone selection keys.

3. Use "s#" key to set the cooking zone temperature
value to "9". Once the temperature setting is
made, "9" and "A" will appear on the display
alternately. This indicates that temperature value
is set to "9" and Booster function is activated.

If your hob gets overheated, booster
unction cannot be set for protection.

4. Then, use "s¢" key within 10 seconds to select
the temperature setting you want to be activated
for the remainder of cooking process after the
Booster time is over. Use "#\" or's/" keys to set
the cooking zone to a value between "1" or "9" (it
is supposed that level 6 is selected for the
example).

5. "A"and "6" appears alternately on the display
during Booster function (at the end of Booster
period, "6" will be displayed continuously).

Turning off the Booster function:

e Touch "s¢" key until temperature level
decreases "0" to disable the Booster function
earlier.

e |f "9" will be selected as temperature level that
will be activated after Booster period and no
other lower level is selected, then flashing of the
screen will cease in 10 seconds. Booster is now
deactivated.
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Turn off the hob.

If you press main key D" for longer than 2 seconds,
the hob will turn off and return to Standby mode.
If there is residual temperature that can be used after

the hob is turned off, this will be indicated with

symbol that appears on the relevant cooking zone

display continuously.

Turning off cooking zones individually:

A cooking zone can be turned off in 3 different ways:

1. By touching """ and "s¢" keys simultaneously.

2. By decreasing the temperature level to "0" with
""" key.

3. By using the timer function (if any) for the relevant
cooking zone

1.Touching "~" and "~/" keys simultaneously

Select the desired cooking zone with cooking zone

selection key"(a". Decimal point appears on " "
cooking zone display. Touch "#\" and "s" keys
simultaneously to turn off the cooking zone.

2. Decreasing the temperature level of the
desired cooking zone to "0" with "~/" key
Furthermore, cooking zone can also be turned off by
decreasing the temperature level to "0".

3. Using the timer off function (if any) for the
relevant cooking zone

When the time is over, the timer will turn off the
cooking zone assigned to it. "0" and "00" will appear
on all displays. Dual/triplet cooking zone and the LEDs
connected to the timer will be deactivated.
Furthermore, when the time is over, an audible alarm
will sound. Touch any key on the touch control panel
tosi i

Turning on Dual/Triplet cooking zones**

Turning on the dual cooking zone:

Select the desired cooking zone equipped with dual
zone. Decimal point of the relevant cooking zone must
start to flash.

Set the temperature level to a value between 1 and 9
and touch "Q" key to activate the dual zone of the
cooking zone.

"i%4a" LED of the relevant dual zone will also flash
continuously. "D Status of the dual cooking zone
will change when you touch the key for a second time:
dual cooking zone will switch between on and off
statutes.

Expansion zone will only be activated if the main zone
of the cooking zone is set to a temperature level
between "1" and "9".

Turning on the triplet cooking zone:

Select the desired cooking zone equipped with triplet
zone. Decimal point of the relevant cooking zone must
start to flash. Set the temperature level to a value
between 1 and 9 and touch "Q" key to activate the
dual zone of the cooking zone.

"i2:la" LED of the relevant dual zone will alsot_1t up
8

continuously. If you touch Qr key again, "i€s" LED
of the triplet zone flashes and triplet cooking zone is
activated.

When you touch Q) key once again triplet zone
of the cooking zone turns off again. Above
operation will always change the status of the
double/triplet cooking zones.

Enabling the double and triplet zones by touching the
"Qr key of the selected cooking zone.

Keylock * (in models with clock)

Touch the @ key for longer than 2 seconds to lock
the touch control. Oper"gltion will be confirmed with an

audible signal. Then, @ LED will flash and all
cooking zones will be locked.
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Cooking zones, can only be locked in the operation
mode. If the cooking zones are locked: only the main

key D" can be operated. @ LED will flash and
indicate a key lock module. If you turn the hob off
when the keys are locked, the keylock will be activated
next time you turn the hob on again. Key lock must be
deactivated in order to be able to operate the hob.



o key will allow you to lock or unlock the touch
control imn operation mode.

Touch @ key for 2 seconds to unlock the cooking

zones. Operation will be confirmed with an audible

signal.

Then, "[€" LED turns off. Now the touch control is

unlocked and can be operated normally.

Child Lock

You can protect the hob against being operated

unintentionally in order to prevent children from

turning on the cooking zone. Child Lock function

contains a few complex steps to lock the touch control

unit. Child Lock can only be activated and deactivated

in Standby mode.

Locking the module:

1. Touch main key @ to turn on the hob.

2. Touch "~\"and "s2" keys simultaneously for at
least 2 seconds.

3. Then, touch "#\" key once again.

» Child Lock function is activated and appears

on all cooking zone displays.

Disabling the Child Lock:

You can disable the child lock as you have activated it.

1. Touch main key "MD" to turn on the hob.

2. Touch "~" and "se" keys simultaneously for at
least 2 seconds.

3. Then, touch "s¢" key once again.

»" " appears on all cooking zone displays as long

as the Child lock is activated. [’-j will disappear
when the lock is deactivated successfully.

Timer function * (in models with clock)

This feature facilitates cooking for you. You will not
have to attend the hob continuously during the cooking
process and the cooking zone will turn off
automatically at the end of the time you have selected.
Timer provides following features: Touch control can
command to maximum 4 cooking zone timers and one
alarm cooking timer assigned at the same time. Al
timers can only be used in operation mode.

Timer as an alarm

Alarm timer operates independently from other
cooking zones. Therefore, it is not important
whether a cooking zone is selected or not.

1. Touch"®" key to enable the alarm timer. "00"

and "G =" will appear on the timer display and a
dot will appear on the lower right side. Thus,
alarm timer is activated.

2. Then, set the desired time value by touching "#\"
and "s" keys.

3. Timer will start to countdown after you have made
the time setting.

» When the time is over, an audible alarm will sound.
Touch any key on the touch control panel to silence
the audible alarm.

Cooking zone timer:

The cooking zone timers cay only be set for the

cooking zones that are activated.

1. First turn on the hob and then enable the desired
cooking zone. (cooking zone must be set to a
value between 1 and 9)

2. Asin the alarm timer, enable the oooking 20ne
timer by touching "©" key. "00" and "=2/g" wil
appear on the timer display and a dot will appear
on the lower right side. Thus, cooking zone timer
is activated.

3. You must touch "©" key for a second time in
order to enable cooking zone timer. Now you can
assign the timer.

4. Set the desired time value by touching """ and
" keys.

To set the hob timers:

1. After enabling the first cooking zone timer, touch
the "©" key again. The control will turn clockwise
towards the next active cooking zone assigned to

17/EN



the timer. Assignment proposal will be shown with
a flashing "€l LED.

2. Set the desired time value by touching "#\" and
"\ keys.

3. Timer activated for the cooking zone which was
set firstis indicated with a continuously flashing
"[@]" LED.

e More timers can be assigned for other active
cooking zones by touching the Qr key once
again.

e After 10 seconds, timer display reverts back to
thg tlmer that will end first.

o sgfigl" | EDs that illuminate continuously on the
timer display indicate the timer that is currently
counting down.

e You can display the values set for cooking zone
timers and egg timer by changing the position of

play g g
timer 3 (indicator LED flashes) to the timer display (the
indicator LEDs of the active timers of the cooking
zones 1 and 4 in fact will not be visible on the timer
display).
Keep warm function (if any)
Keep Warm function of the cooking zone helps to keep
the food warm by selecting an additional temperature
level between 0 and 1. Touch"L" key to activate the
Keep Wgrm function.

o]
Then, "0" LED flashes. Touch "0" key again to
disable the cooking zone.
Operation time constraints
The hob control is equipped with an operation time
limit. When one or more cooking zones are left on

QO key. A flashing front right "[BI" LED always
shows an assignment.

If no LED is flashing, value of the egg timer will
be displayed on the timer screen.

Disabling the timers:

First you must display the timer by changing the

position of the O key until the timer appears. This

value can later be cancelled in 2 different ways:

e By decreasing the value step by step to "00" by
touching "~7" key.

e By touching "#\" and "s" keys simultaneously
for half second until "00" appears on timer
display.

When the time is over, an audible alarm will sound.

Touch any key on the touch control panel to silence

the audible alarm.

Y, g Yy
deactivated after a certain period of time. (see, Table-
1). Operation time limit depends on the selected
temperature setting. If there is a timer assigned for the
cooking zone, "00" appears on the timer display for
10 seconds (10 seconds later, residual heat indicator
turns on).

Then, timer display is turned off.

After disabling the cooking zone automatically as
described above, it becomes operational again and
maximum operation time is applied for this
temperature setting.

Table-1: Temperature setting parameters; Cycle time 47.0 seconds

Temperature OFF Time - ON Time - Operation time Booster time -
settin seconds seconds limit - hour seconds
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Residual Heat Functions
For a deactivated cooking zone whose surface
temperature is sensed to be above 60°C or whose

display indicates a value above 60°C, a M (residual
heat) symbol appears on the display. When residual
heat falls below 60°C, "0" appears on the display.
When power restores after a power failure and if the
residual heat of the relevant cooking zone was above
60°C before the failure, residual heat display flashes.
Display continues to flash until the maximum residual
heat time is over or the cooking zone is selected and
enabled.

Sensor Calibration and Error Messages

When the supply power is applied, hob control system
performs calibration depending on the sensor, glass
and ambient conditions. Do not cover the glass part of
the sensor with anything during calibration. Hob
control system should also not be exposed to strong
light sources such as sun light, strong halogen lamps
and etc.

Table-2:Error codes and error sources

Display
Fluorescent lamp

Sample application:
Following lightning conditions will allow a smooth
calibration:

[llumination with a bulb without a reflector (100W, dull)
70 cm above the glass ceramic hob. After a successful
calibration, it is warranted that the hob will operate as
intended even under a strong illumination such as
halogen spot lamp wit reflector (50 W).

If an error occurs, calibration is repeated until the
ambient conditions allow for a successful calibration.
Hob control system can only be operated when the
calibration of all sensors are successful.

You must remove all substances on the hob during
calibration. Also the ambient illumination should not be
too strong during calibration. If one of the F1, F2 or F4
messages is obtained, user must turn off all light
sources or close the window during the calibration
process at first connection to the supply power. When
the calibration is completed successfully, control
system can tolerate high amount of ambient light.

Hob control system adopts and recalibrates itself
according to the changes in ambient conditions while
itis in use.

ouch control is equipped with a sensor
lensuring protection against overheating.
Relevant cooking zone will be deactivated
when reacting to this sensor. To obtain more
information about the error messages, please
see the table.
If a key is activated repeatedly (for longer than
10 seconds), all control system is deactivated
and audio signal is given.
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[ Maintenance and care

General information

Service life of the product will extend and the
possibility of problems will decrease if the product is
cleaned at regular intervals.

DANGER:

Disconnect the product from mains supply
before starting maintenance and cleaning
works.

There is the risk of electric shock!

DANGER:
Allow the product to cool down before you
clean it.

Hot surfaces may cause burns!

e (lean the product thoroughly after each use. In
this way it will be possible to remove cooking
residues more easily, thus avoiding these from
burning the next time the appliance is used.

e No special cleaning agents are required for
cleaning the product. Use warm water with
washing liquid, a soft cloth or sponge to clean
the product and wipe it with a dry cloth.

e Always ensure any excess liquid is thoroughly
wiped off after cleaning and any spillage is
immediately wiped dry.

e Do not use cleaning agents that contain acid or
chloride to clean the stainless or inox surfaces
and the handle. Use a soft cloth with a liquid
detergent (not abrasive) to wipe those parts clean,
paying attention to sweep in one direction.

he surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning

powders/creams or any sharp objects during
cleaning.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.
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Do not use steam cleaners to clean the
appliance as this may cause an electric shock.

Cleaning the hob

Glass ceramic surfaces

Wipe the glass ceramic surface using a piece of cloth
dampened with cold water in a manner as not to leave
any cleaning agent on it. Dry with a soft and dry cloth.
Residues may cause damage on the glass ceramic
surface when using the hob for the next time.

Dried residues on the glass ceramic surface should
under no circumstances be scraped with hook blades,
steel wool or similar tools.

Remove calcium stains (yellow stains) by a small
amount of lime remover such as vinegar or lemon juice.
You can also use suitable commercially available
products.

If the surface is heavily soiled, apply the cleaning
agent on a sponge and wait until it is absorbed well.
Then, clean the surface of the hob with a damp cloth.

Sugar-hased foods such as thick cream and
syrup must be cleaned promptly without

aiting the surface to cool down. Otherwise,
glass ceramic surface may be damaged
permanently.

Slight color fading may occur on coatings or other
surfaces in time. This will not affect operation of the
product.

Color fading and stains on the glass ceramic surface is
a normal condition, and not a defect.



Troubleshooting

When the metal parts are heated, they may expand and cause noise. >>> This is not a fault

e The mains fuse is defective or has tripped. >>> Check fuses in the fuse box. If necessary, replace or
reset them.

e Product is not plugged into the (grounded) socket. >>> Check the plug connection.

e I the display does not light up when you switch the hob on again. >>> Disconnect the appliance at the
circuit breaker. Wait 20 seconds and then reconnect it.

Consult the Authorised Service Agent or
echnician with licence or the dealer where you
have purchased the product if you can not
remedy the trouble although you have
implemented the instructions in this section.

Never attempt to repair a defective product
yourself.
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Laes denne brugervejledning farst!

Keere kunde!

Tak, fordi du har valgt et Beko produkt. Vi héber, at du vil opné de bedste resultater med dette kvalitetsprodukt, som
er blevet fremstillet efter den nyeste teknologi. Laes venligst omhyggeligt hele brugervejledningen og alle andre
medfelgende dokumenter, fgr du tager produktet i brug, og hold dem som en reference til fremtidig benyttelse. Hvis
du overdrager produktet til en anden person, giv ogs& denne brugervejledning. Felg alle advarsler og informationer i
brugervejledningen.

Husk, at denne brugervejledning ogsé geelder for andre modeller. Forskelle mellem modellerne vil blive angivet i
vejledningen.

Forklaring af symboler

| hele brugervejledningen anvendes felgende symboler:

Vigtige oplysninger eller nyttige tips om
o brug.

Advarsel om farlige situationer med
hensyn til liv og ejendom.

Advarsel om elekirisk stad.

Advarsel om brandrisiko.

Advarsel om varme overflader.

B B BB

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
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H vigtige sikkerheds- og miljomzssige instruktioner og
advarsler

Dette afsnit indeholder
sikkerhedsanvisninger, der vil
medvirke til at undga risiko for
personskade eller skade pa ejendom.
Manglende overholdelse af disse
anvisninger vil annullere garantien.

Generelle sikkerhedsregler

Dette apparat kan anvendes af
bgrn i alderen 8 &r og derover og
personer med nedsatte fysiske,
sensoriske eller mentale evner
eller mangel pa erfaring og viden,
hvis de er under opsyn eller
instrueres om brug af apparatet
pa en sikker made, og forstar de
farer, der er involveret.

Bern ma ikke lage med apparatet.

Barn mé ikke udfere rengaring og
vedligeholdelse uden opsyn.
Apparatet er ikke beregnet til at
blive brugt af personer (inklusive
bern) med reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale evner
eller mangel pa erfaring eller
viden, medmindre de er under
overvagning, eller de har faet
instruktion.

Der skal holdes opsyn med, at
ikke leger med apparatet.

Hvis produktet overdrages til en
anden person til personlig brug
eller bruges til anden formal,
brugervejledningen, produkt
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etiketter og andre relevante
dokumenter og dele skal ogsa
gives.

Installationen og reparationer mé
kun udfgres af en autoriseret
serviceagent. Producenterne
fraskriver sig ethvert ansvar for
skader fordrsaget af handlinger
udfert af ikke autoriserede
personer, som 0gsa kan
ugyldiggere garantien. Laes
vejledninger omhyggeligt, far du
installerer apparatet.

Tag ikke produktet i brug hvis det
er defekt eller hvis det har synlige
fejl.

Kontrollér, om produktets
funktionsknapper er slukket efter
hver brug.

Elektrisk sikkerhed

Hvis produktet har fejl, bar det
ikke bruges, for det er blevet
repareret af en autoriseret
serviceagent. Der er risiko for
elektrisk stad!

Tilslut kun produktet til en jordet
stikkontakt med den spanding og
beskyttelse som angivet i de
"Tekniske specifikationer".
Jordforbindelsen skal udfgres af
kvalificeret elektriker til brug af
produktet med eller uden en
transformer. Vores firma kan ikke



stilles til ansvar for eventuelle
skader, der opstar som fglge af,
at produktet ikke er installeret
med jordforbindelse, der er i
overensstemmelse med lokale
regler.

Vask aldrig produktet ved at
sprede eller haelde vand ud over
det! Der er risiko for elektrisk stad!
Under installation, vedligeholdelse,
rengering og reparation skal
produktets stik veere trukket ud af
stremkilden.

Hvis ledningen er beskadiget, skal
den udskiftes af producenten,
forhandleren eller lignende
kvalificerede personer for at
undgé farer.

Brug kun det tilslutningskabel, der
er angivet i de "Tekniske
specifikationer",

Apparatet skal installeres, sé det
kan kobles helt fra nettet.
Adskillelsen skal leveres enten
med et netstik eller en indbygget
kontakt til den faste elektriske
installation i henhold til bygge-
regulativer.

Al arbejde pa elektrisk udstyr ma
kun udfgres af autoriserede
fagpersoner.

| tilfelde af skader skal produktet
slukkes og frakobles strammen.
SIa sikringen fra.

Serg for, at sikringen er passende
til apparatet.

Produktsikkerhed

ADVARSEL: Apparatet og dets
tilgengelige dele bliver varme
under brug. Der bgr udvises
forsigtighed for ikke at rore ved
varmeelementer. Bgrn under 8 ar
skal holdes vaek, medmindre de
er under konstant opsyn.

Brug aldrig produktet nar din
demmekraft eller
koordinationsevner er pavirkede
af alkohol og/eller stoffer.

Veer forsigtig ndr du bruger
alkoholiske drikke i dine retter.
Alkohol fordamper i hoje
temperaturer og kan forarsage
brand, da den kan selvantende,
nar den kommer i kontakt med
varme overflader.

Stil ikke breendbare materialer i
naerheden af produktet, da
siderne kan blive meget varme.
Hold alle ventilations&bninger frie
for forhindringer.

Undga at bruge damprensere for
at rengere apparatet, da de kan
medfare et elektrisk stad.
ADVARSEL: Madtilberedning uden
opsyn med fedt eller olie kan
veere farlig og forarsage brand.
Prgv ALDRIG at slukke en brand
med vand, men sluk for apparatet
0g deek flammen med f.eks. en
ldge eller et brandteeppe.
FORSIGTIG: Afbrydelse af
tilberedningsprocessen. En
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kortvarig tilberedningsproces skal
overvages konstant.

ADVARSEL: Fare for brand: Placer
ikke genstande pa kogezonerne.
ADVARSEL: Hvis overfladen er
beskadiget, skal du slukke for
apparatet for at undga risikoen for
elektrisk sted.

| tilfeelde af varmeplade glasbrud:
Sluk straks alle breendere og
elektriske varmeelementer og
isoler apparatet fra
strgmforsyningen. Rar ikke ved
apparatets overflade. Brug ikke
apparatet.

Dette apparat er ikke beregnet il
betjening med en ekstern timer
eller et separat
fiernbetjeningssystem.

Damptryk, der opbygges pé grund
af fugten pa kogepladen eller i
bunden af gryden, kan f& gryden
til at beveege sig. Derfor skal du
sgrge for, at ovnens overflade og
grydens bund er tarre.
ADVARSEL: Brug kun de
afskeermninger til kogepladen
fremstillet af
kogepladeproducenten eller
angivet af producenten i
brugsvejledninger som egnede,
eller afskaermninger indbygget i
apparatet. Brug af
uhensigtsmaessige
afskaeermninger kan fordrsage
ulykker.
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For produktets palidelighed i tilfeelde
af brand;

Serg for, at stikket passer godt til
stikkontakten, og at der ikke
kommer gnister.

Brug ikke beskadigede eller
knaekkede kabler eller
forleengerledninger; brug kun det
originale kabel.

Serg for, at ingen veeske eller fugt
kommer i kontakt med stikket.

Brug af ovnen

Apparatet er fremstillet til brug i
private husholdninger. Brug i
erhvervsmaessigt gjemed er ikke
tilladt.

Dette apparat er kun fil
madlavning. Det kan ikke
anvendes til andre formél, for
eksempel til opvarmning af
rummet.

Producenten fraskriver sig ethvert
ansvar for skader forérsaget af
forkert brug eller handtering af
maskinen.

Sikkerhed for bern

ADVARSEL: Tilgaengelige dele kan
blive varme under brug. Smé barn
ber holdes vak.
Emballagematerialerne kan veere
farlige for bern. Hold
emballagematerialerne veek fra
bern. Serg for at bortskaffe alle
emballagedelene i henhold til
miljgstandarderne.



e Elprodukter produkter er farlige
for barn. Hold barn vk fra
produktet, nar det kerer, og lad
dem ikke lege med produktet.

e Placér ikke noget over apparatet,
som barn gerne vil have fat i.

Bortskaffelse af gammelt apparat

Overholdelse af WEEE-direktivet og bortskaffelse
af affald:

Dette produkt er i overensstemmelse med WEEE-
direktiv (2012/19/EU). Dette produkt beerer et symbol
for Klassificering af bortskaffelse af elekirisk og
elektronisk udstyr (WEEE).

Dette produkt er fremstillet af dele og materialer af hgj
kvalitet, der kan bruges igen, og som er egnede for
genbrug. Smid ikke produktet med husholdningsaffald
0g andet affald ved slutningen af dets levetid. Bring
det til et opsamlingssted for genbrug af elektroniske
0g elektriske apparater. Kontakt dine lokale
myndigheder for at finde neermeste opsamlingssted.

Overholdelse af RoHS-direktivet:

Det produkt, du har kebt, er i overensstemmelse med
EU RoHS-direktivet (2011/65/EU). Det indeholder ikke
skadelige og forbudte materialer angivet i direktivet.

Bortskaffelse af transportemballage

e Transportemballagen kan veere farlig for bgrn.
Opbevar emballagen et sikkert sted uden for
barns reekkevidde. Transportemballagen bestar
af materialer, der kan genbruges. Sorter dem i
henhold til genbrugsanvisninger. Bleend dem ikke
sammen med husholdningsaffald.

Transport

e Behold original emballage til at transportere
produktet. Folg instruktioner pd emballagen. Hvis
du mangler den originale emballage, pak
apparatet i bobleplast eller tyk pap og tape det
forsvarligt.

Undersag, om der opstod eventuelle skader pa
apparatet under transporten.
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F Generelle informationer

Oversigt
1 Kogeplade med enkelt ring 4 Grunddaeksel
2 Monteringsklemme 5 Kogeplade med dobbelt ring

3 Plade til braender

Tekniske specifikationer

Spaending / frekvens 220-240 V~/380-415V 2N ~ 50 Hz

Braendere

Ydelse

Forrest til hgjre Kogeplade med enkelt ring
Ydelse
ekniske specifikationer kan blive @ndret uden ®rdier angivet i produktmaerkat eller i
orvarsel med henblik pa forbedring af dokumentationen vedlagt produktet er malt i
produktets kvalitet. laboratorium i overensstemmelse med
- - relevante standarder. Afhangig af drifts- og
allene i manualen er skematiske og kan miligforhold kan disse vaerdier variere.
afvige fra det aktuelle produkt.
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K installation

Produktet skal installeres af en kvalificeret person i
overensstemmelse med geeldende regler. | modsat fald
bortfalder garantien. Producenten fraskriver sig ethvert
ansvar for skader forarsaget af handlinger udfert af
ikke autoriserede personer og ugyldiggere garantien.

Forberedelse af opstilllingsplads og elektrisk
0g gasinstallation er kundens ansvar.

FARE:

Apparatet skal installeres i overensstemmelse
med geeldende regler.

FARE:
Forud for installationen skal apparatet
undersgges og beses om det ikke er

beskadiget. Hvis ja, installer ikke apparatet.
Beskadigede produkter kan udggre fare for din

Ormm min

S4mm i

Jreit

Mindsteafstand til emhaetten om anbefalet i
emhattens brugsvejledning

Mindsteafstanden mellem kakkenmodulerne skal
svare til bredden pa kogepladen

Installation og tilslutning

e Produktet kan kun installeres og tilsluttes i
overensstemmelse med de lovmaessige regler for
installation.

*k

Inden installering
Kogepladen er beregnet til installation pa almindeligt
tilgeengelig bordplade. Der skal efterlades en sikkert
afstand mellem apparatet og kekkenvaeg og mgbler.
Se billede (mal angivet i mm.)
e Kan ogsé anvendes fritstiende. Minimum
afstand over kogepladen skal veere pd 750 mm.
e (%) Hvis der skal installeres en emhatte over
ovnen, lees producentens instruktioner angende
installationshgjde (min. 650 mm).

e Fjern emballagematerialer og transportsikringer.
e Qverflader, syntetiske laminater og klaebemidler,
der anvendes, skal veere varmebestandige

(mindst 100 °C)
e Bordpladen skal veere rettet ind og fastgjort
horisontalt.
e Skeer et hul til kogepladen i kakkenbordet efter
installationsdimensionerne.

i ezmm ;
Seomonts2am) s0mm min

Kogepladen ma ikke installeres pa steder med
skarpe kanter eller hjgrner.

Der er risiko for at slé den keramiske overflade
i stykker!

Elektrisk tilslutning

Tilslut produktet til jordforbundet stikkontakt beskyttet
af en miniaforyder med passende kapacitet som
beskrevet i tabellen »Tekniske specifikationer.
Jordforbindelsen skal udfgres af kvalificeret elektriker
til brug af produktet med eller uden en transformer.
Vores firma kan ikke stilles til ansvar for eventuelle
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skader, der opstér som fglge af forkert brug af
produktet eller af forkert installeret jordforbindelse.

FARE:

Produktet ma kun tilsluttes stramforsyningen
af en autoriseret og kvalificeret person.
Produktets garantiperiode starter kun efter
udferelsen af korrekt installation.
Producenten fraskriver sig ethvert ansvar for
skader fordrsaget af handlinger udfert af ikke
autoriserede personer.

FARE:

Stremforsyningsledningen ma ikke blive
beskadiget, bgjet eller fanget eller komme i
kontakt med varme dele pa produktet.

En beskadiget stramledning skal udskiftes af

en kvalificeret elektriker. Ellers er der risiko for
elekirisk stad, kortslutning eller brand!

e Tilslutningen skal veere i overensstemmelse med
de nationale regulativer.

e Strgmtilferselsdataene skal svare til de data, der
er angivet pd enhedens typeskilt. Typeskiltet er
placeret bagest pé produktets kabinet.

e Produktets stramkabel skal overholde veerdierne i
tabellen "Tekniske specifikationer".

FARE:

Inden der startes noget arbejde med den
elektriske installation, skal produktet afbrydes
fra stramforsyningsnettet.

Der er risiko for elektrisk stad!

Tilslutning af stromkabel

Nar du udferer kabelfgringen, skal du
overholde de nationale/lokale regulativer
lomkring elektricitet, og du skal bruge en
passende stikkontakt og et passende stik til
ovnen. Hvis produktets strembegransninger
ligger uden for stikket/stiokkontaktens aktuelle
kapacitet, skal produktet tilsluttes direkte via
en fastgjort elektrisk installation uden brug af
stik og stikkontakt.

1. Hvis der ikke falger et kraftkabel med
produktet, skal der tilsluttes et kraftkabel, som du
veelger fra tabellen (Tekniske specifikationer,
side 8 i overensstemmelse med el-installationen
hos dig, til produktet, idet instruktionerne i
kabeldiagrammet falges.

Hvis det ikke er muligt at afbryde alle polerne i

forsyningsstreammen, skal der tilsluttes en

afbrydelsesenhed med mindst 3 mm bergringsfrigang

(sikringer, ledningssikkerhedskontakter, kontaktorer),

og alle polerne til denne afbrydelse skal vaere

tilstadende il (ikke over) produktet i overensstemmelse
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med |EE direktiverne. Undladelse af at felge denne
instruktion kan forarsage driftsmaessige problemer og
udgyldiggere produktgarantien.

Der anbefales ekstra beskyttelse ved en
reststremsafbryder.

2. Abn klemmeraekkedaekslet med en skruetraekker.

3. Isat kraftkablet gennem kabelklemmen under
klemmen og fastger den til hovedlegemet med
den integrerede skrue pé
kabelklemmekomponenten.

4. Forbind kablerne i overensstemmelse med det
leverede diagram.

Kobher bra
L

LSMQ I—J4N

FT

5x15 maf
2020V -

Bx15 man
FRO-418V 2N~

5. Nar ledningstilslutningerne er feerdiggjort, lukkes
klemmerakkens daeksel.

6. Placer kraftkablet, s& det ikke har kontakt med
produktet og bliver presset mellem produktet og
vaeggen.

Kraftkablet ma ikke veere leengere end 2
m af sikkerhedsmaessige arsager.

Installation af produktet

1. Idet komfuret vendes pa hovedet, skal det
placeres pa en flad overflade.

2. Pafer pakningsmidlet, der er leveret med

produktet, pa hjernerne af kogepladens nederste

kabinet, som bergrer bordet som vist pa figuren.

dre ved at indszette og skrue
dem gennem hullerne i bunden af kabinettet, som
vist i figuren.



For nogle modeller leveres produktet
muligvis med monteringsfiedrende
fastgjort pa forhand.

Antallet af monteringsfiedre pa produktet
afheenger af produktmodellen.

4. Centrer produktet i bordet.

5. Nar kogepladen er placeret p& kskkenbordet, kan
den fastgares nemt ved hjeelp af klemmerne. Hvis
kgkkenbordets dimensioner ikke passer, kan 2
monteringsklemmer fastgares til forsiden af

*

min. 15 mm
Set bagfra (tilslutningshuller)

Placeringen af tilslutningshullerne i figuren
herunder er vejledende. Deres faktiske
placering kan variere efter produktmodellen.
Fastger dem i overensstemmelse med
tilslutningshullerne pa dit produkt.

produktet, som vist i nedenstéende figur.

Kogeplade

Skrue
Installationsklemme
Bord

Nar kogepladen installeres oven pé et kabinet,
skal der installeres en hylde for at adskille
kabinettet fra kogepladen som illustreret i

ovenstaende figur. Dette krasves ikke, hvis den
installeres pa en indbygningsovn.

For eksempel, hvis det er muligt at bergre produktets
bund, fordi det er installeret oven pa en skuffe, skal
denne sektion daekkes med en treeplade.

S ow =

FARE:
At lave forbindelser til forskellige huller er ikke
god praksis af sikkerhedsmaessige arsager, da

det kan beskadige gas- og elsystemet.

FARE:

Kogepladen indeholder komponenter, der

arer pa gas og elektricitet. Derfor skal
kogepladen kun fastgares til teelleren ved
hjeelp af fikseringshuller og kun ved hjeelp af
de medfglgende fastgarelseselementer og
skruer, som angivet i brugsvejledningen. |
modsat fald vil den udfgre en fare for
sikkerheden for liv og ejendom.

Antallet af monteringsfiedre pa produktet
afheenger af produktmodellen.

Slutkontrol
1. Betjening af produktet.
2. Kontroller funktionerne.

11/DA



B Forberedelser

Gode rad om energibesparelser
Brugsanvisningen hjeelper dig med at bruge produktet
pé en energibesparende mode:

Optg frosne retter inden tiloeredelsen.

Brug gryder/pander med 1ag for madlavning. Hvis
der ikke bruges 1ag, stiger energiforbrug
firedobbelt.

Veelg kogepladen/braenderen, der passer bedst til
grydens sterrelse. Veelg altid den rigtige starrelse
af gryden til den tilberedte ret. Store gryder
forbruger mere energi.

Serg for at bruge gryder med flade bunde nér du
tilbereder mad pé elektriske kogeplader.

Gryder med tyk bund yder bedre varmeledning.
Du kan dermed spare op til en tredjedel af
energien.

Gryder og pande skal passe til kogezoner.
Bunden af gryden eller panden ber ikke veere
mindre end pladen.
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Hold kogezoner og bunden af gryden rene. Snavs
vil mindske varmeledningen mellem kogezoner
0g bunden af gryden.

Ved langtidskogning, sluk for kogezonen 5 eller
10 minutter inden endt tilberedningstid. Du vil
dermed spare op til 20 % energi ved udnyttelsen
af eftervarmen.

Ferste anvendelse
Farste rengoring af produkiet

Overfladen kan blive gdelagt af nogle
rengeringsmidler eller renggringsmaterialer.
Brug ikke aggressive renggringsmidler,
skurepulver/rensemalk eller nogle skarpe
genstande.

Fjern al emballage.

2. Tor produktets overflader med en fugtig kiud eller

svamp og tar med en kiud.



B Brug af kogepladen

Generelle informationer om madlavning

Fyld aldrig panden med mere olie, end
en tredjedel af panden. Efterlad aldring
kogepladen uden opsyn mens du

varmer olie. Overophedet olie skaber
brandrisiko. Forsgg aldrig at slukke
ilden med vand! Nér olie antaendes,
deaek den med et brandteeppe eller
fugtet klud. Sluk for kogepladen, hvis
det er sikkert, og ring til brandveesnet.

e Inden mad steges, skal de altid t@rres godt og
placeres forsigtigt ned i den varme olie. Segrg for
komplet optaning af frossen mad inden stegning.

e Tildeek ikke beholderen, du bruger, nar der
varmes olie.

e Placer pander og gryder p& en made, sa deres
héndtag ikke er over kogepladen for at forhindre
opvarmning af handtagene. Undlad at placere
ubalancerede og beholdere, der nemt vaelter, pa
komfuret.

e Undlad at placeres tomme gryder og pander pa
kogezoner, der er teendt. De kan blive gdelagt.

e Betjening af en kogezone uden en gryde eller
pande pa den vil forarsage skade pa produktet.
Sluk for kogezonerne, nar madlavningen er
afsluttet.

e Da produktets overflade kan veere varm, skal der
ikke saettes plastic- og aluminiumsbeholdere pé&
det.

Renger straks sadanne smeltede materialer pa
overfladen.

Sédanne beholdere bar heller ikke bruges il
opbevaring af mad.

e Brug kun fladoundede gryder eller pander.

e Puten passende maengde mad i gryder eller
pander. S& behgver du ikke lave ungdvendig
rengering, idet du hermed forhindrer maden i at
koge over.

Put ikke gryde- eller pandeldg p& kogezonerne.
Placer gryderne pé en sadan méde, at de star
midt p& kogezonen. Nar du vil flytte gryden hen
pa en anden kogezone, sé lgft den og placer den
pé den kogezone, du vil, istedet for at lade den
glide.

Tips for glaskeramiske kogeplader

e Den glaskeramiske overflade er varmefast og
ikke pavirket af store temperaturudsving.

e Undlad at bruge den glaskeramiske overflade
som et opbevaringssted eller som et skeerebreet.

Brug kun gryder og pander med bearbejdede
bunde. Skarpe kanter forarsager ridser pa
overfladen.

Undlad at bruge aluminiumsgryder og -pander.
Aluminium beskadiger den glaskeramiske
overflade.

% Spild kan gdeleegge den
glaskeramiske overflade
og fordrsage brand.

Undlad at bruge gryder
med konkave eller
konvekse bunde.

Brug kun gryder og
pander med flade
bunde. De sikrer lettere
varmeoverfgring.

Hvis grydens diameter
er for lille, bliver der
spildt energi.

Anvendelse af komfuret

2 3

1

4

Moo =

Kogeplade med dobbelt ring 21-23/12-14 cm
Kogeplade med enkelt ring 14-16 cm

Kogeplade med enkelt ring 18-20 cm

Kogeplade med enkelt ring 16-18 cm er en liste
over anbefalet diameter for gryder, der bruges pa
de relaterede braendere.

FARE:
Lad ikke nogen genstand falde pé kogepladen.
Selv sméa genstande (f.eks. saltkvaern) kan

gdelegge kogepladen.

Brug ikke gdelagte kogeplader. Der kan
komme vand ind i revnerne og forarsage en
kortslutning.

Hvis overfladen er gdelagt (f.eks. synlige
revner), skal produktet byttes omgéende for at
minimere risikoen for elektrisk sted.
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Hurtig opvarmning af glaskeramiske
kogeplader udsender et skinnende lys, nar de

ler teendt. Stir ikke ind i skinnende lys.

ecifikationer
T/END/SLUK knap

©F

Tastelds
Temperaturindstilling/@gende timer
Temperaturindstilling/Faldende timer
** Knap for valg af Dual/Triple
madlavningszone

* Aktiver/deaktiver timer

** Aktiver/deaktiver madlavningszone

Betjeninger til valg af kogezone

Display for kogezoner (temperatur

EORCO00Q< >

indstilling 0 ... 9)

[0] Dobbelt/tredobbelt kogezone funktion
LED (kogezone display)

@ @@ * Timer display (der er 4 lysdioder til 4

forskellige kogezoner)

Enheden betjenes via touch betjenings
lenheden. Hver funktion, du foretager pa
ouchbetjeningen, vil blive bekraftet af et

herbart signal, hvis din touchbetjenings enhed
er udstyret med en timer.
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Hold altid betjeningspanelet rent og tert. Fugt
og snavs kan forarsage problemer i
unktionerne.

(*) Hvis dit komfur er udstyret med en
timer.

Hvis dit komfur er udstyret med disse
funktioner.

| modeller med ur

Grafikker og figurer er kun beregnet til information.
Aktuelt layout eller funktioner kan variere.

Teend for komfuret

Berar "(" tasten pa betieningspanelet 1 sekund.
Kogezone displays lyser op. Komfuret er nu klar til
brug. Du kan veelge forskellige kogezoner inden for de
naste 10 sekunder. Andre funktioner kan ikke fungere,
nér hovedknappen betjenes.

og alle relevante decimalpunkter vil blinke i alle
kogezone displays.

Hvis der ikke udferes nogen funktion inden for 10
sekunder, vil komfuret automatisk g tilbage til
stand-by.

Huis hovedtasten "@" trykkes pé leengere end 2
sekunder, vil komfuret slukke og g tilbage til standby.



1. Teend for komfuret.
2. For at tende for en gnsket kogezone skal man
bergre en af betjeningerne til kogezonen. Nar

kogezonen pa komfuret er valgt, vil "4 vil et
decimal punkt blinke pa det relevante kogezone
display.
Hvis der ikke udfgres nogen funktion inden for 10
sekunder, vil komfuret automatisk g tilbage til
stand-by.
3. Berar "~\" eller "s/" tasterne for at indstille
temperaturniveauet til en vaerdi mellem "1" og
"9" eller mellem "9" og "1".
""" 0g "\¢" tasterne er udstyret med gentage
funktion. Hvis du bergrer nogen af disse taster i lang
tid, vil temperaturniveauet stige eller falde kontinuerligt
hvert 0,4 sekund.
Hvis du starter med "\" tasten, fremkommer "1" pa
displayet. Hvis du starter med "s" tasten, vises den
indstillede veerdi pa displayet (f.eks. et halvt sekund
A" og et halvt sekund "9") . Dette indikerer at
Boost ktiveret

Booster

Denne funktion ger madlavningen lettere. Nar Booster
er aktiveret, vil madlavningen kere pa maksimum
effekt i en vis periode (se tabel 1). Booster tiden
afhaenger af det valgte temperatur niveau. Dette er
angivet med et "A" og den indstillede temperaturveerdi,
som blinker skiftevist p& kogezonedisplayet (f.eks. et
halvt sekund "A", et halvt sekund "9") Nar Booster
tiden er slut, vil kogezonens effekt blive reduceret og
temperatur niveauet vil blive vist kontinuerligt.

Alle kogezoner er udstyret med Booster funktion.
Aktivering af Booster funktionen:

1. Teend for komfuret.

2. Velg den snskede kogezone ved at bergre
tasterne for kogezonen.

3. Brug "~" tasten til at indstille kogezonens
temperaturveerdi til "9". N&r temperatur
indstillingen er foretaget, vil "9" og "A"
fremkomme skiftevist pa displayet. Dette indikerer,
at temperaturveerdien er sat til "9", og at Booster
funktionen er aktiveret.

4. Brug sa "ss" tasten inden for 10 sekunder for at
veelge den temperaturindstilling, du ensker skal
aktiveres i den resterende madlavningsproces,
efter Booster tiden er slut. Brug "#\" eller's."
tasterne til at indstille kogezonen til en verdi
mellem “1" eller "9" (det er meningen at niveau 6
er valgt som eksempel).

5. "A"og "6" fremkommer skiftevist pa displayet i
lebet af Booster funktionen (ved slutningen af
Booster perioden vil "6" blive vist kontinuerligt).

Sluk for Booster funktionen:

e Bergr "\" tasten, indtil temperatur niveauet
falder "0" for at deaktivere Booster funktionen
tidligere.

e Huvis "9" bliver valgt som temperatur niveauet,
der vil blive aktiveret efter Booster perioden, og
der ikke er valgt noget lavere niveau, vil
skaermens blinken stoppe i Igbet af 10 sekunder.
Booster er nu deaktiveret.

Sluk for komfuret.

Huis hovedtasten "D trykkes pé leengere end 2
sekunder, vil komfuret slukke og g tilbage til standby.
Hvis der er resttemperatur, der kan bruges, efter
komfuret er slukket, vil dette blive indikeret med et

symbol, som fremkommer kontinuerligt p& det

relevante kogezone display.

Sluk for kogezoner individuelt:

En kogezone kan slukkes pa 3 mader:

1. Ved at bergre "A\" og "~" tasterne pa samme
tid.

2. Ved at seenke temperaturniveauet til "0" med "\~
" tasten.

3. Ved at bruge timer funktionen (hvis der er en
sadan) for den relevante kogezone
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1. Bergring af " A" og "~\/" tasterne pa samme
tid.

Veelg den enskede kogezone med tasten for
kogezonen "C3". Decimalpunktst fremkommer péa "
" kogezone displayet. Bergr "A\" og "s" tasterne pé
samme tid for at slukke for kogezonen.

2. Senkning af temperaturniveauet af den
onskede kogezone til "0" med "~" tasten
Desuden kan kogezonen ogsé slukkes ved at f&
temperaturniveauet til at falde til "0".

3. Brug af timer sluk funktionen (hvis der er en
sadan) for den relevante kogezone

Nar tiden er slut, vil timeren slukke kogepladen, der er

tildelt den. "0" og "00" vil fremkomme pé alle displays.

Dobbelt/tredobbelt kogezone og lysdioderne, der er
tilsluttet timeren, vil blive deaktiveret.

Desuden, nér tiden er slut, vil der lyde en hgrbar alarm.

Bergr en hvilken som helst tast p& panelet for at slukke
for den hgrbare alarm.

Taend for Dobbelt/Tredobbelt kogezoner **

Teend for dobbelt kogezone:

Veelg den anskede kogezone, der har dobbeltzone.
Decimalpunktet pa den relevante kogezone skal
begynde at blinke.

Seet temperaturniveauet til en veerdi mellem 1 0g 9 og

berer "CD" tasten for at aktivere kogezonens
dobbeltzone.

"@" Lysdioden for den relevante dobbeltzone vil
0gsa blinke kontinuerligt. "D Status for dobbelt
kogezonen vil &ndres, nar du bergrer tasten anden
gang: dobbelt kogezone vil skifte mellem til og fra
status.

Den udvidede zone vil kun blive aktiveret, hvis
kogezonens hovedzone er sat til et temperaturniveau
mellem “1" og "9".

Teend for tredobbelt kogezone:

Veelg den enskede kogezone, der har tredobbeltzone.
Decimalpunktet pa den relevante kogezone skal
begynde at blinke. St temperaturniveauet til en vaerdi
mellem 1 0g 9 og bergr "D tasten for at aktivere
kogezonens dobbeltzone.

0gsa lyse kontinugrligt. Huis du berarer "OD" tasten

igen, blinker "m“ lysdioden for den tredobbelte zone
0g den tredobbelte kogezone aktiveres.
Hvis du bergrer "O" tasten en gang mere,

slukker den kogezonens tredobbelte zone igen.
Ovennazvnte funktion vil altid @ndre status for de
dobbelte/tredobbelte ki

Aktivering af dobbelte og tredobbelte zoner ved at
bergre "(LV" tasten for den valgte kogezone.
Tastelas * (i modeller med ur)

Berar @ tasten lengere tid end to sekunder for at
l&se touchkontrollen. Funktionn vil blive bekraeftet

med et herbart signal. S& vil @ lysdioden blinke og
lle k blive 13

Kogezoner kan kun lIases i funktionstilstand. Hvis
kogezonerng er last: kan kun hovedtasten "@"

betjenes. @ lysdioden vil blinke og indikere et
tastelés modul. Hvis du slukker for komfuret, nér
tasterne er 1st, vil tasteldsen veere aktiveret naeste
gang, du teender for komfuret igen. Tastelasen skal
veere deaktiveret for at kunne betjene komfuret
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O tasten vil gere det muligt for dig at lase eller
lase opbetjeningskontrollen i funktionstilstand.

Berar @ tasten i 2 sekunder for at Iase kogezoner op.

Funktionen vil blive bekreeftet med et hgrbart signal.
Sa slukker "[8" lysdioden. Nu er touchkontrollen st
op og kan betjenes normalt.

Bornelas

Du kan beskytte komfuret mod at blive betjent
utilsigtet for at beskytte barn fra at teende for
kogezonen. Bernelds funktionen indeholder et par
komplekse trin for at 1ase touchkontrol enheden.

Barneldsen kan kun aktiveres og deaktiveres i Standby.

Lasning af modulet:

1. Bergr hovedtasten D" for at tende for komfuret.

2. Bergr """ 0g "\ tasterne pa samme tid i
mindst 2 sekunder.

3. Berprsé "#\" tasten igen.

» Bernelas funktionen er aktiveret og

fremkommer pa alle kogezone displays.

Deaktivering af Barnelas:

Du kan deaktivere bgrneldsen, som du har aktiveret

den.

1. Bergr hovedtasten "D for at teende for komfuret.

2. Bergr "~ 0g "\ tasterne pa samme tid i
mindst 2 sekunder.

»" M fremkommer pé alle kogezone displays, nér

Berneldsen er aktiveret. vil forsvinde, nér 1aset er
succesfuldt deaktiveret.

Timer funktion * (i modeller med ur)

Denne egenskab ger madlavning let for dig. Du
behaves ikke at passe komfuret under hele
madlavningsprocessen og kogezonen vil automatisk
slukke efter den tid, du har valgt.

Timer giver felgende egenskaber: Touchkontrollen kan
styre op til maks. 4 kogezone timere og en tildelt alarm
madlavningstimer p& samme tid. Alle timere kan kun
bruges i funktionstilstand.

Timer som en alarm

Alarm timer fungerer uafhangigt af andre
kogezoner. Derfor er det ikke vigtigt, om der er
valgt en kogezone eller ej.

1. Bergr™ "mta ten for at aktivere alarm timeren.

00" og "ii=" vil fremkomme pa timer displayet
og der vil fremkomme et punktum pa den
nederste hejre side. Séledes er alarm timeren
aktiveret.

2. Set sa den gnskede tidsveerdi ved at bergre "o\"
0g "\/" tasterne.

3. Timeren vil begynde at taelle ned, efter du har
foretaget tidsindstillingen.

» Nar tiden er slut, vil der lyde en hgrbar alarm. Bergr
en hvilken som helst tast pa panelet for at slukke for
den herbare alarm.

Kogezone timer:

Kogezone timerne kan kun indstilles for de

kogezoner, der er aktiveret.

1. Teend farst for komfuret og aktiver s& den gnskede
kogezone. (kogezonen skal saettes til en veerdi
mellem 1 og 9)

2. Som i alarm timeren skal kogezone timeren
aktiveres ved at bergre "©" tasten. "00" og

"sgifgle" vil fremkomme pa timer displayet og der
vil fremkomme et punktum pé den nederste hgjre
side. S& er kogezone timeren aktiveret.

3. Du skal berare "©" tasten en gang meere for at
aktivere kogezone timeren. Nu kan du tildele
timeren.

4. Sat den gnskede tidsveerdi ved at berare "#N\" og
"\v" tasterne.

Indstilling af komfur timerne:

1. Nér den farste kogezone timer er aktiveret,
berares "©" tasten igen. Betjeningen vil dreje
med uret mod den naste aktive kogezone, der er
tildelt timeren. Tildelings forslag vil blive vist med
en blinkende "[&" lysdiode.

2. Sat den enskede tidsveerdi ved at berare "#N\" og
"\" tasterne.

3. Timeren, der er aktiveret for kogezonen, der farst
var sat, er angivet med en kontinuerligt blinkende
"[8]" lysdiode.

e Der kan tildeles flere timere for andre aktive

kogezoner ved at bergre "©" tasten igen.

e FEfter 10 skunder gér timer displayet tilbage til
tinleuren, der vil slutte farst.

o "i=" lysdioder, der lyser kontinuerligt pé timer
displayet, indikerer den timer, der lgbende teller
ned.

e Du kan vise veerdierne, der er sat for kogezone
timerne og ag timeren, ved at eendre positionen
for "©" tasten. En blinkende '&" lysdiode
forrest til hejre viser en tildeling.

17/DA



Hvis der ikke blinker nogen lysdiode, vil veerdien
for aeg timeren blive vist pa timer skeermen.
Deaktivering af timere:
Farst skal du vise timeren ved at &ndre positionen for
"©" indtil timeren fremkommer. Denne veerdi kan
senere annulleres pa 2 forskellige mader:
e Ved at seenke veerdien trin for trin til "00" ved at
bergre "s" tasten

g
lysdiode blinker) til timer displayet (indikator
lysdioderne for de aktive timere for kogezonerne 1 og
4 vil faktisk ikke vaere synlige pa timer displayet).
Hold Varm funktion (hvis en sadan findes)
Hold Varm funktionen for kogezonen hjeelper med at
holde maden varm ved at veelge et ekstra
temperaturniveau mellem 0 og 1. Berar D tasten for
at ak;ivere Hold Varm funktionen.m

4 "(J" blinker lysdioden. Bergr "(J" tasten igen for at
deaktivere kogezonen.

Funktionstiden begranses

Komfurets betjening er udstyret med en
funktionstidsbegraensning. Nar en eller flere kogezoner
er efterladt taendt utilsigtet, vil kogezonen automatisk

e Ved at bergre "A" 0g"\" tasterne pa samme
tid i et halvt sekund, indtil "00" fremkommer pa
timer displayet.

Nar tiden er slut, vil der lyde en hgrbar alarm. Bergr en

hvilken som helst tast p& panelet for at slukke for den

herbare alarm.

Funktionstidshegraensningen afhaenger af det valgte
temperatur niveau. Hvis der er tildelt en timer til
kogezonen. "00" fremkommer p& timer displayet i 10
sekunder (10 sekunder senere taender indikatoren for
restvarme).

Sa slukkes timer displayet.

Nar kogezonen er deaktiveret automatisk som
beskrevet ovenfor, bliver det funktionelt igen og den
maksimale funktionstid geelder for denne
temperaturindstilling.

Tabel 1: Temperatur indstillings parametre; Cyklus tid 47,0 sekunder

OFF tid - ON tid - Funktionstidsbegraensning | Booster tid -

Nar effekten gendannes efter et stremudfald, og hvis
restvarmen for den relevante kogezone var over 60°C
inden udfaldet, blinker restvarme displayet. Displayet
fortseetter med at blinke, indtil den maksimale
restvarmetid er over eller kogezonen er valgt og
aktiveret.

Restvarme funktioner
For en deaktiveret kogezone, hvis overfladetemperatur
foles til at vaere over 60°C, eller hvis display indikerer

(restvarme) symbol pa displayet. Nar restvarmen falder
til under 60°C, fremkommer "0" pé displayet.
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Sensor Kalibrering og Fejl Meddelelser

Nar forsyningsstrammen bruges, udferer komfurets
kontrolsystem en kalibrering afhaengigt af sensor, glas
0g omgivende betingelser. Undlad at deekke glasdelen
af sensoren med noget under kalibreringen. Komfurets
kontrolsystem ma heller ikke udsaettes for steerke
lyskilder, som f.eks. sollys, steerke halogenlamper osv.
Tabel-2:Fejlkoder og fejlkilder

Prove applikation:

Felgende lysbetingelser vil muliggere en glat
kalibrering:

Oplysning med en peere uden reflektor (100W, mat) 70
cm over det glaskeramiske komfur. Efter en
succesfuld kalibrering, garanteres det, at komfuret vil
fungere efter hensigten, selv under steerk oplysning
som f.eks. halogen spotlampe med reflektor (50 W).
Hvis der opstar en fejl, gentages kalibreringen, indtil
de omgivende betingelser ger en succesfuld

kalibrering mulig. Komfurets kontrolsystem kan kun
betjenes, nar kalibreringen af alle sensorer er
succesfuld.

Du skal fierne alle substanser p& komfuret under
kalibreringen. Den omgivende belysning skal heller
ikke veere for steerk under kalibreringen. Hvis der
kommer en af meddelserne F1, F2 eller F4, skal
brugeren slukke alle lyskilder eller lukke vinduet under
kalibreringsprocessen ved farste tilslutning til
forsyningsstremmen. Nér kalibreringen er afsluttet
succesfuldt, kan betjeningssystemet tolerere en stor
mangde omgivende lys.

Komfurets betjeningssystem indfgrer og genkalibrerer
sig selv i henhold til @ndringerne i de omgivende
betingelser, mens det er i brug.

Betjeningskontrollen er udstyret med en
sensor, der sgrger for beskyttelse mod
overopvarmning. Den relevante kogezone vil
blive deaktiveret, nér der reageres pa denne
sensor. For at fa mere information om
fejlimeddelelserne, se venligst tabellen.

Hvis en tast aktiveres gentagne gange (i mere
end 10 sekunder), deaktiveres alt
betjeningssystem og der gives et lydsignal.
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[} vedligeholdelse og pleje

Generelle informationer

Produktets levetid @ges og frekvente problemer vil
nedseettes, hvis produktet renggres med regelmaessige
intervaller.

FARE:
Treek stikket ud af stikontakten fgr du
begynder vedligeholdelses- eller

rengeringsarbejde.
Der er risiko for elektrisk stad!

Lad produktet kgle ned, far du renger den.
Varme overflader kan forarsage forbreendinger!

e Renger produktet grundigt efter hver brug. P&
den méde vil det vaere muligt at fierne
madlavningsrester nemmere, og p& den méade
undgd, at de braender pé naste gang, komfuret
bruges.

e Der skal ikke bruges specielle renggringsmidler
for at rengare enheden. Brug varmt vand med
opvaskemiddel, en blgd klud eller svamp til at
rengare produktet og ter det efter med en tor
Klud.

e Sgrg altid for, at al overskydende veeske bliver
terret grundigt af efter rengaring og at spild bliver
torret af straks.

e Undlad at bruge rengeringsmidier, der indeholder
syre eller Klor, til at renggre rustfri stl overflader
og héndtaget. Brug en blgd klud med et flydende
rengaringsmiddel (ikke skurende) til at tgrre disse
dele rene, idet man skal vaere opmeerksom pa
kun at tgrre i én retning.

Overfladen kan blive gdelagt af nogle
rengeringsmidler eller renggringsmaterialer.
Brug ikke aggressive renggringsmidler,

skurepulver/rensemalk eller nogle skarpe
genstande.

‘ FARE:
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Undga at bruge damprensere for at renggre
apparatet, da de kan medfere et elektrisk stad.

Renger omkring blusset.

Glaskeramiske overflader

Tar den glaskeramiske overflade vha. et en klud fugtet
med koldt vand, sa der ikke efterlades nogen form for
rengeringsmiddel p& den. Tgr med en blad og ter klud.
Rester kan forérsage skade pa den glaskeramiske
overflade, nér komfuret skal bruges naste gang.
Indterrede rester pa den glaskeramiske overflade mé
under ingen omsteendigheder skrabes af med
barberblade, stéluld eller lignende veerktgj.

Fjern calcium pletter (gule pletter) med en lille
maengde kalkfjerner som f.eks. vineddike eller
citronsaft. Du kan ogsa bruge passende produkter, der
kan kebes i handelen.

Hvis overfladen er meget snavset, sé brug
rengeringsmiddel p& en svamp og vent, til det er godt
absorberet. Renger derefter overfladen pa komfuret
med en fugtig klud.

Sukkerbaseret mad, som f.eks. tyk creme og
sirup, skal rengeres med et samme uden at

ente pa, at overfladen kaler ned. Eller kan den
glaskeramiske overflade blive permanent
beskadiget.

Let afblegning kan opsté pa beleegning eller andre
overflade over tid. Dette vil ikke pavirke produktets
funktion.

Afblegning og pletter pd den glaskeramiske overflade
er en normal tilstand og ikke en defekt.



FejlafhjaIpning

mes op, kan de udvide sig og lave lyde. >>> Dette er ikke en fejl.

e Hovedsikringen er d"éfekt eller er slaet fra. >>> Kontroller sikringeme i sikringsskabet. Udskift eller
nulstil dem, hvis det er nadvendigt.
e Produktet er ikke sat i stikkontakten (ordforbundet). >>> Kontroller stikkets tilslutning.

e Hvis displayet ikke lyser op, nar du teender for komfuret igen. >>> Afbryd komfuret ved afbryderen.
Vent 20 sekunder og tilslut det sa igen.

Konsulter den autoriserede servicemand eller
orhandler, hvor du har kbt produktet, hvis du
ikke kan afhjeelpe problemet, selv om du har

udfert instruktionere i dette afsnit. Forsgg
aldrig selv at reparere et defekt produkt.
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Tutvuge palun esmalt kesoleva kasutusjuhendiga!

Lugupeetud klient!

Aitéh, et otsustasite Bekou toote kasuks. Loodetavasti jaéte selle kaasaegse tehnoloogia jérgi valmistatud kvaliteetse
toote td6ga rahule. Selleks tutvuge enne toote kasutamist hoolikalt kasutusjuhendi ja kdigi kaasasolevate
dokumentidega ja hoidke need alles. Kui annate toote ile uuele omanikule, pange kaasa ka kasutusjuhend. Jargige
koiki kasutusjuhendis toodud hoiatusi ja juhiseid.

Pidage meeles, et kasutusjuhendis vdib olla juttu mitmest mudelist. Mudelite erinevused on kasutusjuhendis vélja
toodud.

Siimbolite tdhendused

Kasutusjuhendis kasutatakse jargmisi simboleid:

Oluline teave voi kasulikud néuanded.

Hoiatus eluohtlike vi vara kahjustavate
olukordade kohta.

Hoiatus elektrilodgi kohta.

Hoiatus tulekahju kohta.

Hoiatus tuliste pindade kohta.
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t Olulised hoiatused ning juhised ohutuse tagamiseks ja

keskkonna saastmiseks

Kéesolev peatiikk sisaldab
ohutusjuhiseid, mis aitavad teil valtida
kehavigastusi ja varalist kahju. Nende
juhiste eiramisel kaotab garantii
kehtivuse.

Uldine ohutus

e Ule 8-aastased lapsed ja fiiisilise,
meele- vOi vaimupuudega
inimesed voi isikud, kellel
puuduvad vastavad kogemused
v0i teadmised, voivad seadet
kasutada juhul, kui nad teevad
seda jarelevalve all voi on saanud
seadme kasutamiseks vajalikud
juhised ning moistavad sellega
kaasnevaid ohte.

Lapsed ei tohi seadmega
méangida. Lapsed ei tohi omapead
seadet puhastada ja hooldada.

e Seadet ei tohi kasutada lapsed
ega fuisilise, meele- voi vaimse
puudega isikud voi kogemusteta
ja vastavate teadmisteta isikud,
kui nad ei tegutse nende ohutuse
eest vastutava isiku jarelevalve voi
juhendamise all.

Lapsed ei tohi seadmega
mangida, kui puudub jarelevalve.

e Kui toode antakse kellelegi teisele
isiklikuks kasutamiseks voi uuele
omanikule, tuleb anda kaasa ka
kasutusjuhend, toote etiketid ja
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muud olulised dokumendid ja
osad.

Paigaldus- ja remontt6od tuleb
alati jatta volitatud teeninduse
hooleks. Tootja ei vastuta kahjude
eest, mis tulenevad volitamatute
isikute tehtud protseduuridest ja
voivad muuta garantii kehtetuks.
Enne paigaldamist tutvuge
hoolikalt juhistega.

Arge kasutage toodet, kui see on
rikkis voi sellel on nahtavaid
vigastusi.

Kontrollige parast iga
kasutuskorda, et toote
funktsiooninupud on vélja lilitatud.

Elektriohutus

Rikkis toodet ei tohi kasutada,
vaid see tuleb lasta volitatud
teeninduses korda teha.
Elektriloogi oht!

Toote voib thendada ainult
maandatud elektrikontakti/-liiniga,
mille pinge ja kaitse vastavad
tabelile “Tehnilised andmed”.
Laske maandus paigaldada
kvalifitseeritud elektrikul
olenemata sellest, kas kasutate
toodet transformaatoriga voi ilma.
Meie ettevote ei vastuta
probleemide eest, mis on tingitud
toote kasutamisest ilma



kohalikele eeskirjadele vastava
maanduseta.

Arge kunagi peske toodet veega
uhtudes voi ule kallates!
Elektriloogi oht!

Paigaldamise, hoolduse,
puhastamise ja remondi ajaks

tuleb toode vooluvorgust lahutada.

Kui toote toitejuhe saab viga,
peab tootja, hooldusfirma voi
vastava kvalifikatsiooniga elektrik
ohu véltimiseks selle valja
vahetama.

Kasutage ainult Ghendusjuhet,
mis vastab tabelile “Tehnilised
andmed”.

Seade tuleb paigaldada nii, et
selle saab vorgust taielikult lahti
thendada. Lahtilihendamise
voimalus tuleb tagada
voolupistikuga voi
pusielektrististeemi paigaldatud

|ilitiga, mis vastab ehitusnduetele.

Elektriseadmetel ja -stisteemidel
peaksid t0id teostama ainult
volitatud ja vastava
kvalifikatsiooniga isikud.
Kahjustuste tekkimisel Illitage
toode vélja ning lahutage see
vooluvdrgust. Selleks lilitage valja
kaitsekork.

Veenduge, et kaitsme
voolutugevus vastab toote
niminaitajatele.

Toote ohutu kasutamine

HOIATUS: Seade ja selle
valispinnad muutuvad kasutamise
kaigus tuliseks. Kindlasti tuleb
hoiduda kokkupuutest
kuumutuselementidega. Alla 8-
aastased lapsed tuleb seadmest
eemal hoida, vdlja arvatud juhul,
kui nad on taiskasvanu pideva
jalgimise all.

Arge kasutage toodet, kui
matlemisvoime voi koordinatsioon
on alkoholi ja/vdi uimastite
tarbimise tagajarjel halvenenud.
Olge toitudesse alkohoolseid
jooke lisades ettevaatlik. Korgel
temperatuuril alkohol aurustub
ning voib tuliste pindadega kokku
puutudes pohjustada tulekahju.
Arge asetage toote ldhedusse
kergestisuttivaid materjale, kuna
selle kiljed voivad kasutamise
ajal kuumeneda.

Arge tokestage
ventilatsiooniavasid.

Arge kasutage puhastamiseks
aurupuhasteid, muidu voite saada
elektriloogi.

HOIATUS: Rasva voi 0li sisaldava
anuma jatmine pliidile
jarelevalveta on ohtlik ja voib
pohjustada tulekahju. ARGE
Uritage tuld kustutada veega, vaid
lilitage seade vélja ja seejarel
katke leek nt pajakaane voi
tuletekiga kinni.
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TAHELEPANU:
Klpsetamistoimingut peab
jalgima. Lihiajalist
klpsetamistoimingut peab
pidevalt jalgima.

HOIATUS: Tuleoht: Arge hoidke
keedupindadel esemeid.
HOIATUS: Kui pind on
pragunenud, liilitage seade valja,
et valtida elektriloogi ohtu.
Klaasist pliidiplaadi purunemisel
tehke jargmist. Lilitage otsekohe
valja koik pdletid ja elektrilised
kitteelemendid ning eemaldage
seade vooluvdrgust. Arge
puudutage seadme pinda. Arge
kasutage seadet.

Seade ei ole moeldud
kasutamiseks vélise taimeri voi
eraldi kaugjuhtimisststeemiga.
Rohk, mis tekib keeduplaadi
pinnal voi keedundu pohja all
oleva niiskuse aurustumisel, voib
keedundu paigast nihutada.
Seepadrast jalgige alati, et pliidi
pind ja keedunoude pohjad
oleksid kuivad.

HOIATUS: Kasutage ainult
seadme kulge paigaldatud, tootja
poolt valmistatud voi
kasutusjuhendis soovitatud
kaitsepiirdeid. Ebasobivate
kaitsepiirete kasutamine voib
|oppeda Onnetusega.

Toote tuleohutuse tagamine:

Veenduge, et pistik on kindlalt
pesas, et ei tekiks sademeid.
Arge kasutage kahjustatud voi
vigastatud juhet. Samuti ei tohi
kasutada pikendusjuhet.
Valtige niiskuse voi vedeliku
sattumist toote Gihendamiseks
kasutatud pistikupesale.

Ettenahtud otstarve

Toode on moeldud ainult
kodukasutuseks. Kasutamine
ettevotluses ei ole lubatud.
Seade on mdeldud ainult toidu
valmistamiseks. Seda ei tohi
kasutada muuks otstarbeks,
naiteks ruumi kitmiseks.
Tootja ei vota mingit vastutust
ebaoige kasutamise VOi
késitsemise tagajarjel tekkinud
kahjude eest.

Laste ohutuse tagamine

HOIATUS: Ligipaésetavad osad
voivad kasutamisel kuumeneda.
Vaikelapsed tuleb eemal hoida.
Pakkematerjalid on lastele
ohtlikud. Hoidke pakkematerjale
valjaspool laste kdeulatust.
Kaidelge koiki pakendijaatmeid
vastavalt keskkonnastandarditele.
Elektriseadmed on lastele ohtlikud.
Hoidke lapsed t00tavast seadmest
eemal ja arge laske neil
seadmega mangida.



e Arge asetage seadme kohale asju,
mida lapsed voiksid (ritada katte
saada.

Toote korvaldamine kasutuselt

WEEE direktiivi tditmine ja romuseadme korval-
damine:

Seade vastab Euroopa Liidu WEEE direktiivile
(2012/19/EL). Seadmel on elektri- ja
elektroonikaseadmete ja&tmete (WEEE) liigiti kogumise
tahis.

Seade on valmistatud kvaliteetsetest osadest ja
materjalidest, mis sobivad ringlussevitmiseks ja
taaskasutamiseks. Arge visake tarbetuks muutunud
seadet tavalise olmepriigi ega muude jéétmete hulka.
Viige see elektri- ja elektroonikajaétmete
kogumispunkti. Kogumispunktide kohta saate
tapsemat teavet kohalikust omavalitsusest.

RoHS-direktiivi tiitmine:

Seade vastab Euroopa Liidu RoHS-direktiivile
(2011/65/EL). See ei sisalda direktiivis mainitud
kahjulikke ja keelatud materjale.

Pakkematerjali korvaldamine

e Pakkematerjalid on lastele ohtlikud. Hoidke
pakkematerjale ohutus kohas, kust lapsed neid
kétte ei saa. Toote pakend on valmistatud
taaskasutatavatest materjalidest. Korvaldage
pakkematerjalid nduetekohaselt ja sorteerige
vastavalt taaskasutatavate jaétmete kogumise
geskirjadele. Arge visake neid olmepriigi hulka.

Toote korvaldamine kasutuselt

e Hoidke toote originaalkarp alles ja kasutage
seada toote transportimiseks. Jérgige karbile
mérgitud juhiseid. Kui teil originaalkarpi pole,
pakkige toode mullikilesse voi paksu kargongi
sisse ja kinnitage kindlalt teibiga.

Kontrollige toote (ldilmet, et avastada
Gimalikke transpordi kaigus tekkinud defekte.
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A Uidine teave

Ulevaade

3 2
1 Uhesaériline kiipsetusplaat 4 Aluskate
2 Kinnitusklamber 5 Kahesddriline kiipsetusplaat
3 Poletiplaat

Tehnilised andmed

220-240 V~/380-415V 2N ~ 50 Hz

Valismootmed (kOrgus/laius/stigavus 55 mm/580 mm/510 mm
Péletid

210/120 mm

Voimsus

oote kvaliteedi parandamiseks voidakse ootel olevatel etikettidel voi tootega kaasas
ehnilisi andmeid etteteatamiseta muuta. olevas dokumentatsioonis toodud vaartused on
saadud laboritingimustes vastavalt

asjaomastele standarditele. Olenevalt toote
t06- ja keskkonnatingimustest voivad tegelikud
vadrtused varieeruda.

skemaatilised ning ei pruugi teie tootega
apselt kokku langeda.

‘ Kasutusjuhendis toodud joonised on
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K Paigaldamine

Toode tuleb lasta paigaldada padeval spetsialistil

vastavalt kehtivatele eeskirjadele. Muidu muutub
garantii kehtetuks. Tootja ei vastuta kahjude eest, mis
tulenevad volitamatute isikute tehtud protseduuridest
ja vdivad muuta garantii kehtetuks.

Toote paigalduskoha ning elektrisiisteemi
ettevalmistamine on kliendi (ilesanne.

OHT:
Toote paigaldamisel tuleb jargida kdiki gaasi-
ia elektrististeemidele kehtestatud kohalikke

eeskirju.

OHT:

Enne paigaldamist vaadake (ile, kas tootel ei
ole defekte. Defektide esinemisel drge laske
toodet paigaldada.

Kahjustatud toode voib kujutada ohtu.

400mm min
55mim min

nm

Témbekapi kasutusjuhendis sovitatud
minimaalne kdrgus

Kappide vahekaugus peab olema vahemalt
vordne pliidi laiusega
Paigaldamine ja ithendamine

e Toodet tohib paigaldada ja ilhendada ainult
vastavalt ametlikele paigalduseeskirjadele.

*k

Enne paigaldamist

Pliit on mdeldud paigaldamiseks kaubandusvargus

mildavale tédpinnale. Seadme ning kodgiseinte ja -

moobli vahele tuleb jatta ohutuse tagamiseks piisav
vahe. Vt joonist (vaértused millimeetrites).

e  Seda voib kasutada ka vabalt seisvas asendis.
Jatke pliidi pinna kohale vahemalt 750 mm vaba
ruumi.

e (%) Kui kavatsete paigaldada pliidi kohale
dhupuhasti, valige selle paigalduskdrgus
vastavalt tootja juhistele (vdhemalt 650 mm).

e  Eemaldage pakkematerjalid ning
transpordifiksaatorid.

e Pinnad, slinteetilised laminaadid ja kasutatavad
puhastusvahendid peavad olema kuumuskindlad

(véhemalt 100 °C).

e Toopind peab olema joondatud ja kinnitatud
horisontaalselt.

e |digake tédpinnale pliidi jaoks auk, mis vastab
paigaldusmddtmetele.

2
S60num{«2mm) pr—

P

SOmm Mig

Arge paigaldage pliiti teravate servade vdi
nurkade lahedusse.
Klaaskeraamiline pind vdib puruneda!

Elektriiihendused

Uhendage toode maandatud elektrikontaki/-liiniga,
millel on sobivate néitajatega minikaitseldliti (vt tabelit
"Tehnilised andmed"). Laske maandus paigaldada
kvalifitseeritud elektrikul olenemata sellest, kas
kasutate toodet transformaatoriga voi iima. Meie
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ettevdte ei vastuta kahjude eest, mis on tingitud toote
kasutamisest iima kohalikele eeskirjadele vastava
maanduseta.

OHT:

Toote vdivad vooluvdrku Gihendada ainult
autoriseeritud ja kvalifitseeritud isikud. Toote
garantiiaeg algab alles parast nduetekohast
paigaldamist.

Tootja ei vastuta kahjude eest, mis tulenevad
volitamatute isikute tehtud protseduuridest.

OHT:
Toitejuhet ei tohi kinnitada klambritega,
ddnata ega muljuda ning see ei tohi puutuda

kokku toote kuumenevate osadega.
Kahjustatud toitejuntme peab valja vahetama
kvalifitseeritud elektrik. Muul juhul tuleb
arvestada elektril6dgi, Ilihise voi tulekahju
ohuga!

Unhendus peab vastama riiklikele eeskirjadele.
Vorgutoite néitajad peavad vastama seadme
tldbisildile mérgitud andmetele. Thdbisilt
paikneb toote korpuse tagakiiljel.

e Toote toitejuhe peab vastama tehniliste andmete
tabelis toodud vaartustele.

OHT:
Enne elektritdode tegemist (ihendage toode
ooluvorgust lahti.

Elektrilodgi oht!

Toitejuhtme iihendamine

Juhtmestiku paigaldamisel tuleb jargida
elekirististeemidele kehtestatud
siseriiklikke/kohalikke eeskirju ning kasutada
ahju jaoks sobivat elektrikontakti/-liini ja
pistikut. Kui toote voimsus on suurem kui
pistiku ja elektrikontakti/-liini (kestev)
taluvusvool, tuleb toode iihendada
pisielektrisisteemi otse, kasutamata pistikut
ja elektrikontakti/-liini.

1. Kui tootega ei ole kaasas toitejuhet, tuleb
sellega tihendada toitejuhe, mis valitakse tabelist
(Tehnilised andmed, Ik 8) vastavalt teie kodus
olevale elektrististeemile, jargides (ihendusskeemil
toodud juhiseid.

Kui toitevoolu koiki poolusi ei ole vdimalik lahutada,

tuleb tihendada vdhemalt 3 mm kontaktivahega

voolukatkestusseade (kaitse, liinikatkestusliliti,
kontaktor) ja kdik voolukatkestusseadme poolused
peavad vastavalt IEE direktiividele paiknema toote
korval (mitte kdrgemal). Selle juhise eiramine voib
pohjustada probleeme toote kasutamisel ja muuta
garantii kehtetuks.
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Soovitatav on kasutada lisakaitseks
jadkvoolukatkestit.

2. Avage kruvikeeraja abil klemmikarbi kaas.

3. Pange toitejuhe labi juhtmeklambri terminali all ja
kinnitage see juhtmepinguti kaudu sisseehitatud
kruviga pdhiseadme Kilge.

4. Uhendage juhtmed kaasasoleva diagrammi abil.

Vasest sild

LBF%; Q—J4N

e

255 28 £ e I
L I P )
% ,g 3 g3

3
5x15 mm‘g sxt.szmm* * 325 mm’x
00415V 20 2020V~ 20240V ~

5. Pérast juntmete dhendamist sulgege klemmikarbi
kaas.

6. Paigutage toitejuhe nii, et see ei puutu vastu
toodet, ning véltige selle surumist toote ja seina
vahele.

Ohutuse tagamiseks ei tohi juhe olla
pikem kui 2 meetrit.

Toote paigaldamine
1. Keerake pliit tagurpidi ja asetage siledale pinnale.
2. Pakendis olev isoleertihend tuleb pliidi
paigaldamisel painutada tmber selle alumise
inna, nagu joonisel ndidatud

3. Kinnitage paigaldusvedrud, kruvides need I&bi
korpuse alumises osas olevate avade, nagu
joonisel ndidatud.



*

min 15 mm
Tagantvaade ({ihendusavad)

lloleval joonisel kujutatud tihendusavade
asukohad on lihtsustatud ning voivad erineda
oote mudelist olenevalt. Kinnitamisel lahtuge
oma toote (ihendusavade asukohast.

Teatud mudelite korral vdidakse toode
tarnida juba kiilge kinnitatud
paigaldusvedrudega.

Paigaldusvedrude arv oleneb toote
mudelist.

4. Asetage pliit toopinnale ja seadke avaga kohakuti.
5. Kui pliit on asetatud téopinnale, on seda klambrite
abil kerge kinnitada. Kui tédpind on vales mdddus,
saab seadme esikilljele kinnitada 2

kinnitusklambrit, nagu néidatud alltoodud joonisel.

1 Pliit

2 Kruvi

3 Paigaldusklamber
4 Toopind

Pliidi paigaldamisel kapi peale tuleb
paigaldada ka riiul, mis eraldab kappi pliidist:
eespool toodud joonist. Sisseehitatud ahju

kohale paigaldamisel ei ole seda vaja.

Néiteks kui toode paigaldatakse sahtli kohale ja selle
alakiilg on puudutatav, tuleb see katta puitplaadiga.

2 3

kahjustada gaasi- ja elektrististeemi.

OHT:

Pliit sisaldab gaasi ja elektriga tootavaid osi.
Seetdttu tuleb selle kinnitamiseks t66pinna
kiilge kasutada ainult fikseerimisavasid, ainult
komplekti kuuluvaid kinnitusdetaile ja kruvisid
ning jargida juhendis olevaid juhiseid. Muidu
voib see ohustada inimeste elu ja vara.

mPaigaldusvedrude arv oleneb toote mudelist.

Loppkontroll
1. Toote kasutamine.
2. Kontrollige funktsioone.

QHT:
Uhenduste tegemine erinevatesse aukudesse
pole hea ohutuse seisukohast, kuna see voib
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Il Ettevalmistused

Nouandeid energia saastmiseks
Alljargnevad nduanded aitavad teil oma seadet
kasutada dkoloogilisel viisil ja sdésta energiat:

Kilmutatud road sulatage enne kuumutamist
Ules.

Kasutage hautamisel kaantega potte/panne. lima
kaaneta vdib kuluda kuni 4 korda rohkem
energiat.

Valige pdleti, mille 1abimdot vastab kasutatava
poti/panni 1&bimbddule. Kasutage roogade
valmistamisel alati sobiva suurusega kastrulit.
Suuremad potid/pannid vajavad rohkem energiat.

Elektripliidi puhul kasutage lameda pdhjaga potte.

Paksu pdhjaga potid juhivad paremini soojust.
Saate sédsta kuni kolmandiku elekirist.
Keedundud ja pannid peavad vastama keeduala
suurusele. Poti vdi panni pdhi ei tohi olla
keeduplaadist vaiksem.

Hoidke keedualad ja pottide/pannide pdhjad
puhtad. Mustus halvendab soojustilekannet
keeduala ja keedundu pohja vahel.

Pikema valmistusaja korral lllitage keeduala 5
kuni 10 minutit enne valmistusaja I6ppu vélja.
Jadkkuumuse kasutamisel saate sdsta kuni
20% energiat.

12/ET

Esimene kasutuskord
Seadme esmane puhastamine

Mdned puhastusained véi -vahendid vdivad
pinda kahjustada.

rge kasutage tugevatoimelisi puhastusaineid,
puhastuspulbrit vdi -pastat ega teravaid
esemeid.

1. Eemaldage kdik pakkematerjalid.
2. Piihkige seadme pindu niiske lapi voi kdsnaga ja
kuivatage lapiga.




B Pliidiplaadi kasutamine

Uldine teave toiduvalmistamise kohta

Pritsmed vdivad

Arge kunagi pange pannile dli rohkem Klaaskeraamilist pinda
kui kolmandiku ulatuses. Oli kahjustadaja
kuumutamisel &rge jatke pliti pOhjustada tulekanju.

jarelevalveta. Oli Glekuumenemisega
kaasneb tulekahju oht. Arge kunagi
liritage kustutada tuld veega! Oli
stittimisel summutage leegid tuleteki
vOi mérja lapiga. Llitage pliit vélja, kui
seda saab ohutult teha, ja helistage
tuletbrjesse.

Arge kasutage ndgusa
v6i kumera péhjaga
potte/panne.

Kasutage ainult lameda
pbhjaga potte ja panne.
Need tagavad parema

e Enne toiduainete praadimist kuivatage need
hoolikalt ja asetage ettevaatlikult kuuma 0li sisse.
Kiilmutatud toiduained tuleb enne praadimist

soojusiilekande.
Kui poti 1&bimddt on liiga
véike, 1&heb energia

téielikult Ules sulatada. raisku.
e Oli kuumutamisel &rge katke anumat kaanega. : :
»  Jélgige, et pottide ja pannide sangad ei jadks_ Pliidi kasutamine
pliidi kohale, et véltida nende kuumenemist. Arge 2 3

asetage pliidile kdikuvaid ja kergesti
Umberminevaid keedundusid.

»  Arge asetage sisselilitatud keedualadele tiihje
potte vdi panne. See vdib neid kahjustada.

e Kui keedualal ei ole potti vGi panni ja see toGtab
tlihjalt, vdivad tagajérjeks olla toote kahjustused.
Kui olete toidu valmistamise 16petanud, Illitage
keedualad vélja. 1

e Kuna toote pind vaib olla tuline, &rge asetage 4

sellele plastist vdi alumiiniumist ndusid. 1 Kahesodriline kiipsetusplaat 21-23/12-14 cm

Sulanud materjal tuleb pinnalt kohe eemaldada. 2 Uhesddriline kiipsetusplaat 14-16 cm

Sellistes ndudes ei tohiks hoida ka toitu. 3 Uhesddriline kiipsetusplaat 18-20 cm
*  Kasutage ainult lameda p&hjaga potte vdi panne. 4 Uhesddriline lfﬂp§etuspla§t 16-18 cmon nimekiri
*  Pange potti véi pannile sobiv kogus toitu. Nii ei vastavatele pOletitele sobivate pottide

voola toit {ile &dra ja sadstate end pliici diamestritest.

puhastamisest.

Arge asetage poti- vdi pannikaasi keedualadele. OHT:

Jalgige, et potid ja pannid asetseksid keeduala ‘Arge pillake esemeid pliidile. Isegi

keskel. Kui soovite panna poti teisele keedualale, vaiksemdodulised esemed (nt soolatoos)

drge libistage seda, vaid tdstke (les ja asetage voivad pliiti kahjustada.

soovitud keedualale. Arge kasutage pragunenud pliiti. Pragudesse
Soovitusi klaaskeraamiliste pliitide kasutami- vGib tungida vesi, mis voib pohjustada lihise.
seks Kui toote pind on kahjustatud voi vigastatud (nt

selles on silmaga nahtavad praod), liilitage see

*  Klaaskeraamiline pind on kuumuskindel ja elektrilédgi ohu vahendamiseks kohe vélja.

tundetu suurte temperatuurierinevuste suhtes.
»  Arge kasutage klaaskeraamilist pinda esemete 9 Kiiresti kuumenev klaaskeraamiline pliit kirgab

hoidmiseks vdi likelauana. sisseliilitatuna eredat valgust. Arge vaadake
e  Kasutage ainult sileda pdhjaga todstuslikke potte otse eredasse valgusesse.

ja panne. Teravad servad kriimustavad pinda.
e Arge kasutage alumiiniumist potte ja panne.

Alumiinium kahjustab klaaskeraamilist pinda.
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Juhtpaneel

Pealliliti — toitenupp
Klahvilukk

Temperatuuri reguleerimine / taimeri aja
suurendamine

Temperatuuri reguleerimine / taimeri aja
véhendamine

** Kahe-/kolmeosalise keeduala
valikuklahv

* Taimeri sisse-/véljalllitamine

** Keeduala sisse-/valjalllitamine

Keedualade valikuklahvid

E0RCO00Q< >DO

Keeduala néidik (temperatuuritase 0...9)

. Kahe-/kolmeosalise keeduala to6d naitav
valgusdiood (keeduala néidik)

iale * Taimeri néidik (4 valgusdioodi vastavad

i neljale keedualale)

Seadet juhitakse puutetundliku juhtseadise

abil. Kui puutetundlik juhtimissiisteem on
arustatud taimeriga, kinnitatakse koik

juhtimistoimingud puutepaneelil helisignaaliga.
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Hoidke juhtpaneel alati puhas ja kuiv. Niiskus
ja mustus voivad pohjustada probleeme
seadme t0s.

(*) Kui pliit on varustatud taimeriga.

Kui pliit on varustatud nende

funktsioonidega.
Kellaga mudelitel
Skeemid ja joonised on (iksnes illustratiivsed.
Tegelik vélimus voi funktsioonid vdivad olla
teistsugused.
Pliidi sisseliilitamine
Hoidke sdrme 1 sekund juhtpaneeli klahvil
Suttivad keedualade néidikud. Pliit on nliid
kasutamiseks valmis. Jargmise 10 sekund%oksul
saate valida soovitud keedualad. Pealiliti "D"

késitsemise ajal ei saa kasutada teisi juhtseadiseid.

"iE4" ja koik vastavad kimnendpunktid vilguvad kdigi
keedualade néidikutel.

Kui 10 sekundi jooksul ei tehta {ihtki toimingut,
ltilitub pliit automaatselt ootereZiimile.

Kui vajutate pealdilitit D" kauem kui 2 sekundit,
|dlitub pliit vélja ja pd6rdub tagasi ootereZiimile.



1. Lilitage pliit sisse.

2. Soovitud keeduala sisselllitamiseks puudutage
vastava keeduala valikuklahvi. Parast pliidi
keeduala valimist hakkab vastava keeduala

naidikul vilkuma kiimnendpunkt
Kui 10 sekundi jooksul ei tehta {ihtki toimingut,
ltilitub pliit automaatselt ootereZiimile.
3. Maérake klahviga "#\" vGi "s" temperatuuritase
vahemikus "1" kuni "9" voi "9" kuni "1".
Klahvid "#\" ja "s" on varustatud korduse
funktsiooniga. Kui vajutate monda neist klahvidest
pikalt, siis muutub temperatuuritase iga 0,4 sekundi
jarel suuremaks voi vdiksemaks.
Kui kasutate kéivitamiseks klahvi "~\", ilmub néidikule
tahis "1". Kui kasutate kaivitamiseks klahvi "s»",
ilmub néidikule mé&ératud vaartus (nt pooleks
sekundiks ""A" ja pooleks sekundiks "9"). See néitab,

Véimendus

See funktsioon muudab toiduvalmistamise lintsamaks.
Vdimenduse sisseltilitamisel tootab keeduala mdnda
aega maksimumvdimsusel (vt tabel 1). Véimenduse
aeg sOltub valitud temperatuuritasemest. Seda néitab
tahis "A" ja maaratud temperatuurivaartus, mis
keeduala naidikul vaheldumisi vilguvad (nt pool
sekundit on kuvatud "A", pool sekundit "9"). Kui
vBimendusaeg on Iabi, siis vahendatakse keeduala

vBimsust ja temperatuurivadrtus jadb néidikule pisima.

Voimendusfunktsioon on olemas kdigil keedualadel.

Voimendusfunktsiooni sisseliilitamine:

1. Lilitage pliit sisse.

2. Valige valikuklahvide abil soovitud keeduala.

3. Maérake klahviga "s»" keeduala temperatuuri
vadrtuseks "9". Pérast temperatuuri maaramist
on ndidikul vaheldumisi "9" ja "A". See néitab, et

valitud on temperatuuriaste "9" ja sisse on
lilitatud voimendusfunktsioon.

4. Seejérel valige klahviga "s" 10 sekundi jooksul
temperatuur, mida soovite kasutada Glejaénud ajal,
kui vBimendusaeg on labi. Valige klahviga "#\"
vli "s" keeduala temperatuur vahemikus "1"
kuni "9" (kdesoleva ndite puhul tuleks valida tase
"6").

5. Voimendusfunktsiooni ajal on ndidikul vaheldumisi
"A" ja "6" (vdimendusperioodi [Gpus jadb
néidikule tahis "6").

Voéimendusfunktsiooni véljaliilitamine:

e Voimendusfunktsiooni varasemaks
véljalllitamiseks hoidke sdrme klahvil "s", kuni
temperatuur langeb nullini (*0").

e Kui temperatuuritasemeks, mis rakendub pérast
voimendusperioodi, valitakse "9" ning Uhtki
madalamat taset ei valita, siis lakkab ekraani
vilkumine 10 sekundi pérast. Voimendus on
nitid valja Illitatud.

Liilitage pliit vlja.

Kui vajutate pealdilitit D" kauem kui 2 sekundit,

|dlitub pliit vélja ja pédrdub tagasi ootereziimile.

Kui pérast pliidi valjaliilitamist saab kasutada veel

jadksoojust, annab sellest méarku tahis vastava

keeduala néidikul.

Keedualade viljaliilitamine iikshaaval:

Keeduala valjalllitamiseks on 3 véimalust:

1. Klahvide """ ja "s" vajutamine samaaegselt.

2. Temperatuuri vdhendamine tasemele "0",
kasutades klahvi "s".

3. Taimeri funktsiooni (kui on olemas) kasutamine
vastava keeduala puhul.

1. Klahvide "A" ja "~/" puudutamine sa-

maaegselt.

Valige valikuklahvi "C2" abil soovitud keeduala.

Keeduala ndidikule ilmub kiimnendpunkt.
Keeduala valjallilitamiseks puudutage korraga klahve
"A" ja "V".
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2. Soovitud keeduala temperatuuri vihendamine
tasemele "0", kasutades klahvi "~/".

Keeduala saab vélja lilitada ka nii, et Illitada
temperatuur tasemele "0".

3. Taimeriga véljaliilitamise funktsiooni (kui on
olemas) kasutamine vastava keeduala puhul
Kui aeg on 1abi, ldlitab taimer vastava keeduala vélja.
Kbigile ndidikutele iimuvad tahised "0" ja "00". Kahe-
/kolmeosaline keeduala ja taimeriga tihendatud
valgusdioodid ltilituvad valja.

Kui aeg on 1abi, kdlab ka helisignaal. Helisignaali
vaigistamiseks vajutage puutepaneelil suvalist klahvi.
Kahe-/kolmeosaliste keedualade sisseliilita-
mine**

Kaheosalise keeduala sisseliilitamine:

Valige soovitud kaheosaline keeduala. Vastava
keeduala kimnendpunkt peab vilkuma hakkama.
Valige temperatuuritase vahemikus "1" kuni "9" ja
puudutzga)kaheosalise keeduala sisselilitamiseks
Klahvi "

puudutamisel muutub kaheosalise keeduala olek:
kaheosaline keeduala Illitub sisse voi vélja.
Laiendusala lilitub sisse vaid siis, kui keeduala
pohiosa temperatuuritase on vahemikus "1" kuni "9".
Kolmeosalise keeduala sisseliilitamine

Valige soovitud kolmeosaline keeduala. Vastava
keeduala kimnendpunkt peab vilkuma hakkama.
Valige temperatuuritase vahemikus "1" kuni "9" ja
puudutzg%kaheosalise keeduala sisselilitamiseks
Klahvi

Vastava kaheosalise keeduala valgusdiood "m" jaéb
samuti pdlema. Klahvi " uuest puudutades
hakléab vilkuma kolmeosalise keeduala valgusdiood

"@" ja kolmeosaline keeduala ltilitub sisse.
Klahvi "O" veel kord puudutades liilitub
kolmeosaline keeduala uuesti vélja. Eespool
kirjeldatud toimingud muudavad alati kahe-
/kolmeosaliste keedualade olekut

ahe- ja kolmeosalise keeduala sisselilitamine valitu
keeduala Klahvi "O" puudutades.
Klahvilukk* (kellaga mudelitel)
Puutepaneeli lukustamiseks hoidke sérme vahemalt 2

sekundit klahvil @ Toimingu kinnituseks kolab .

helisignaal. Segjérel hakkab vilkuma valgusdiood @
ja koik keedualad |ukustatakse.

eedualasid saab lukustada ainult toreziimis. Kui
keedualad on lukustatud: Kasutada saab ainult
®

peallitit Valgusdiood @ vilgub ja néitab
Klahviluku moodulit. Kui pliidi véljalilitamise ajal on
klahvid lukustatud, rakendub klahvilukk ka siis, kui pliit
uuesti sisse lilitada. Pliidi kasutamiseks tuleb
klahvilukk vélja lilitada.

oGy klahviga saab puutepaneeli téoreZiimis
lukustada ja lukust avada.
Keedualade Iukus;use avamiseks hoidke sorme 2

sekundit klahvil @ Toimingu kinnituseks kolab
helisignaal.
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Segjarel lUlitub valgusdiood "[€]" valja. Nitid on
puutepaneel lukust lahti ja klahve saab kasutada nii
nagu tavaliselt.

Lapselukk

Et lapsed ei saaks keedualasid sisse lilitada, on
vOimalik vélistada pliidi soovimatu kasutamine.
Lapseluku funktsioon koosneb paarist keerulisest



toimingust, mis lukustavad juhtimissiisteemi.

Lapselukku saab sisse ja vélja lilitada ainult

ootereziimis.

Mooduli lukustamine:

1. Vajutage pliidi sisselllitamiseks pealilitit

2. Vajutage vahemalt 2 minutit korraga klahve "#\"
ja"se",

3. Seejérel puudutage uuesti klahvi "a\".

» Rakendub lapseluku funktsioon ning kaigi

keedualade néidikutele ilmub vastav tahis |L}

Lapseluku véljaliilitamine:

Lapseluku véljalilitamine kéib samal moel nagu

sissellilitamine.

1. Vajutage pliidi sisselllitamiseks pealilitit

2. Vajutage vahemalt 2 minutit korraga klahve "#\"
ja"se",

3. Seejérel puudutage uuesti klahvi "se".

» Lapseluku tootamise ajal on kdigi keedualade

naidikutel tahis Kui lukustus on edukalt

Taimerifunktsioon* (kellaga mudelitel)

See funktsioon teeb toiduvalmistamise hdlpsamaks. Te

ei pea toidu valmimise ajal kogu aeg pliidi 4ares

valvama, pealegi lilitub keeduala pérast valitud aja
mdodumist automaatselt vélja.

Taimeri funktsioonid: puutepaneeli kaudu saab korraga

juhtida kuni 4 keeduala ja iihte meeldetuletustaimerit.

Koiki taimereid saab kasutada ainult tooreziimis.

Taimeri kasutamine meeldetuletusena

Meeldetuletustaimer td6tab muudest keedualadest

eraldi. Ténu sellele pole vahet, kas keeduala on

valitud vdi mitte.

1. Meeldetuletustaimeri sisselillitamiseks puudutage
Klahvi "©" . Taimeri naidikule iimub "00" ja
"gigi=" ning alla paremale punkt.,
Meeldetuletustaimer on nlitid sisse lilitatud.

2. Segjérel madrake soovitud aeg, puudutades
Klahve "\"ja "s¢",

3. Pérast aja mddramist alustab taimer selle

dOrdarvestust

»

) gnaal. g
vaigistamiseks vajutage puutepaneelil suvalist klahvi.

Keeduala taimer:

Keedualade taimereid saab méaérata ainult

td6tavatele keedualadele.

1. Esmalt lilitage pliit sisse, seejarel kiivitage
soovitud keeduala. (Keeduala tuleb seada
vadrtusele vahemikus "1" kuni "9".)

2. Nagu meeldetuletustaimeri puhul, kasutatakse ka
keeduala taimeri sissel[]litamiseksmkluzlihvi "
Taimeri néidikule ilmub "00" ja "<2iizi" ning alla
paremale punkt. Keeduala taimer on niiiid sisse
litatud.

3. Keeduala taimeri rakendamiseks peate
puudutama klahvi "©" teist korda. Niiiid saate
méadrata taimeri seadistuse.

4. Maérake soovitud aeg, puudutades klahve "\" ja
RV

Pliidi taimerite seadistamine:

1. Pérast esimese keeduala taimeri sisselilitamist

puudutage uuesti klahvi Q" Juhtimissiisteem

litub péripdeva jérgmisele taimeriga seotud
toGtavale keedualale. Pakutud méérangut néitab

vilkuv valgusdiood 'E",

Méérake soovitud aeg, puudutades klahve "A\" ja

RV

3. Esimesena méératud keeduala taimerit néitab

lakkamatult vilkuv valgusdiood "[@1",

Klahvi "©" uuesti puudutades saab méérata
veel taimereid teistele tootavatele keedualadele.

e 10 sekundi pérast ilmub taimeri néidikule uuesti
taimer, mille aeg téitub kbige varem. .

e Taimeri néidikul pdlevad valgusdioodid "+jigi="
néitavad hetkel toGtavat taimerit.

e Keedualade taimerite ja munataimeri vaartuste
kuvamiseks tuleb muuta klahvi "©" asendit.
Mé&érangut néitab alati ees paremal vilkuv
valgusdiood '&1",

Kui Uikski valgusdiood ei vilgu, kuvatakse
meeldetuletustaimeri vaartus taimeri ekraanile.

Taimerite véljaliilitamine:

Esmalt tuleb taimer ekraanile kuvada: selleks muutke

Klahvi "©" asendit, kuni ekraanile ilmub taimer.

Véartust saab hiljem tiihistada kahel viisil:

e Vaartus vahendatakse sammhaaval tasemele
"00", puudutades klahvi "s".

e Vajutatakse pool sekundit korraga klahve "/\" ja
""", kuni taimeri ndidikule ilmub "00".

Kui aeg on 1abi, kdlab helisignaal. Helisignaali

vaigistamiseks vajutage puutepaneelil suvalist klahvi.

A
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uvage taimeri ndidikule 3. keeduala taimeri
jarelejaénud aja vaartus (margutuli vilgub) (1. ja 4.
keeduala tootavate taimerite mérgutulesid ei ole
taimeri néidikul naha).

Soojendusfunktsioon (kui on olemas)

Keeduala soojendusfunktsioon, mis valib tdiendava
temperatuuritaseme vahemikus 0 kuni 1, aitab hoida
toitu soojana. Soojendusfunktsiooni sissellilitamiseks

puudutage klahvi D
Seejérel hakkab vilkuma valgusdiood '0)". E]Keeduala
véljalillitamiseks puudutage uuesti klahvi "0".

jap
Pliidi juntimisstisteem kasutab td6aja piirangut. Kui
mdni keeduala ununeb kogemata tédle, lilitub see
teatud aja méodumisel automaatselt vélja (vt tabel 1).
Tdoaja piirang s6ltub valitud temperatuurist. Kui
keedualale on méératud taimer, iimub taimeri
néidikule 10 sekundiks tahis "00" (10 sekundi pérast
[dlitub sisse jadksoojuse tahis).
Seejérel ltlitub taimeri ndidik vélja.
Pérast keeduala automaatset véljaliilitamist, nagu
eespool kirjeldatud, hakkab see uuesti todle ning
stisteem rakendab maaratud temperatuuril
maksimaalset tddaega.

Tabel 1. Temperatuuri seadistusparameetrid, tsiikliaeg 47,0 sekundit

Temperatuuriseade | Valjalilitumisaeg | Sissellitumisaeg | T6Gaja piirang VGimendusaeg

Jadksoojuse funktsioonid

Kui véljalilitatud keeduala pinnatemperatuur on anduri

andmetel (ile 60 °C voi kui ndidikul kuvatud
temperatuur on dle 60 °C, ilmub vastava keeduala
naidikule tahis (j48ksoojus). Kui jadksoojus
langeb alla 60 °C, ilmub naidikule tahis "0".

Kui keeduala jadksoojus oli enne voolukatkestust ile
60 °C, siis elektrivarustuse taastumisel hakkab
vilkuma jaéksoojuse ndidik. Naidik vilgub edasi, kuni
maksimaalne jadksoojuse aeg saab |abi voi kuni
valitakse ja lulitatakse sisse keeduala.

Sensorite kalibreerimine ja torketeated

Vooluvdrku ihendamisel teostab pliidi juhtimisstisteem

kalibreerimise, mis s6ltub sensorist, klaasist ja
{imbritseva keskkonna tingimustest. Arge katke
sensori klaasist osa kalibreerimise ajal kinni. Samuti
peab valtima tugeva valguse (péike, voimsad
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D
halogeenlambid vms) langemist pliidli
juhtimisststeemile.

Luminofoorlamp

Ruumi valgustus keigub liiga suurtes
piirides




Néide:

Kalibreerimine kulgeb tdrgeteta jargmistes
valgustingimustes:

Klaaskeraamilisest pliidist 70 cm kdrgusel asuvast
reflektorita lambipirnist (100 W, piimklaas) tulev
valgustus. Pérast 6nnestunud kalibreerimist on tagatud
pliidi nduetekohane 106 isegi tugeva valgustuse korral
(nditeks reflektoriga 50 W halogeen-punktvalgusti
kasutamisel).

Torke iimnemisel korratakse kalibreerimist seni, kuni
ruumis valitsevad tingimused véimaldavad
kalibreerimise edukalt IGpule viia. Pliidi
juhtimisstisteemi saab kasutada alles pérast kdigi
sensorite Gnnestunud kalibreerimist.

Kalibreerimise ajaks tuleb pliidilt eemaldada koik
esemed. Peale selle ei tohi ruum kalibreerimise ajal
olla liiga tugevalt valgustatud. Kui kalibreerimise ajal
parast seadme esmakordset tihendamist vooluvdrku
ilmub (ks teadetest F1, F2 v6i F4, peab kasutaja
|ilitama vélja kdik valgusallikad voi sulgema akna. Kui
kalibreerimine on edukalt [dpule viidud, to6tab
juhtimisstisteem ka eredalt valgustatud ruumis.
Tdotava pliidi juhtimisstisteem kohaneb ja kalibreerib
end tmber vastavalt imbritseva keskkonna tingimuste
muutumisele.

o

Puutepaneelil on sensor, mis kaitseb seadet
iilekuumenemise eest. Sellele sensorile
reageerides lllitatakse vastav keeduala vélja.
Torketeadete kohta leiate tApsemat teavet
tabelist.

Kui klahvi vajutatakse korduvalt (kauem kui 10
sekundit), lilitub kogu juhtimisstisteem vélja ja
kdlab helisignaal.
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[ Hoidmine ja hooldus

Uldine teave
Toote kasutusiga pikeneb ja probleeme tekib harvem,
kui toodet regulaarselt puhastada.

Arge kasutage puhastamiseks aurupuhasteid,
muidu voite saada elektrilédgi.

OHT:
Enne hooldus- ja puhastustédde alustamist
{ihendage toode vooluvdrgust lahti.

Elektrilodgi oht!

OHT:
Enne toote puhastamist laske sellel maha
Hahtuda.

Kuumad pinnad véivad tekitada péletusi!

e Puhastage toodet pohjalikult pérast iga
kasutuskorda. Sel viisil on lihtsam eemaldada
toiduvalmistusjaéke, valtides nende kdrbemist
seadme jargmisel kasutuskorral.

e Toote puhastamiseks pole vaja spetsiaalseid
puhastusvahendeid. Kasutage toote
puhastamiseks sooja vett koos vedela
pesuvahendiga, pehmet lappi vdi késna ning
kuivatamiseks kuiva lappi.

e Liigne vedelik tuleb parast puhastamist alati &ra
pihkida ja pritsmed kohe kuivatada.

e Arge kasutage roostevabast terasest vi inoxist
pindade ja k&epideme puhastamiseks
puhastusvahendeid, mis sisaldavad hapet vdi
Kloriidi. Nende osade puhastamiseks kasutage
pehmet lappi ja vedelat puhastusvahendit
(mitteabrasiivset), tdmmates lapiga ainult tihes
suunas.

Pliidi puhastamine

Klaaskeraamilised pinnad

Puhkige klaaskeraamilist pinda kiilma vette kastetud
riidetilkiga, et eemaldada puhastusvahendi jagid.
Kuivatage pind pehme lapiga. Ja4gid voivad pliidli
jargmisel kasutuskorral klaaskeraamilist pinda
kahjustada.

Mitte mingil juhul ei tohi klaaskeraamilisele pinnale
kuivanud jaéke kraapida noatera, traatnuustiku vms
abivahenditega.

Kaltsiumiplekid (kollased plekid) eemaldatakse vahese
koguse katlakivieemaldusvahendiga (néiteks &adikas
voi sidrunimahl). Samuti vdite kasutada kauplustes
mitidavaid tooteid.

Kui pind on tugevalt mé&&rdunud, kandke
puhastusvahend pesukasnale ja oodake, kuni see
korralikult imendub. Seejérel puhastage pliidi pind
niiske lapiga.

Suure suhkrusisaldusega toidud nagu
kondenspiim voi siirup tuleb eemaldada kohe,
mitte jadda ootama pinna jahtumist. Muidu
voivad need klaaskeraamilist pinda
p6érdumatult kahjustada.

Mdned puhastusained véi -vahendid vdivad
pinda kahjustada.
rge kasutage tugevatoimelisi puhastusaineid,

puhastuspulbrit vdi -pastat ega teravaid
esemeid.
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Kattekihid voi muud pinnad voivad aja jooksul
mdnevorra pleekida. See ei mojuta toote t6dd.
Pleekimine ja plekid klaaskeraamilisel pinnal on
normaalsed ilmingud, mitte defektid.



Probleemide lahendamine

Metallosade kuumenemisel vdivad need paisuda ning tekitada haéli. >>> Tegemist ei ole rikkega.

. V()rgukaitsé on rakendunud vdi labi pdlenud. >>> Kontrollige elektrikilbi korke. Vajadusel vahetage
Vi ldhtestage need.
e Toode 6i ole (ihendatud (maandatud) pistikupessa. >>> Kontrollige pistiku lihendust,
e Kuiltlitate pliidi uuesti sisse, aga displei ei siitti. >>> Lahutage Seade voimsusliiliti abil vooluvargust,
Oodake 20 sekundit ja tihendage seade uuesti vooluvorku.
Kui teil ei Gnnestu probleemi kaesolevas Idigus
antud juhiste kohaselt lahendada,
konsulteerige volitatud teenindusega voi

edasimiiljaga, kellelt te toote ostsite. Arge
kunagi ritage rikkis toodet ise parandada.
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